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www.cc-cash.itOfferte valide dal 23 marzo al 19 aprile 20264 PB

LACROIX  
"Biographe" champagne 
brut  
cl 75

27,90€

MARC HENNEQUIERE 
champgne brut 
cl 75

28,90€

MOËT & CHANDON 
Champagne Brut 
Impérial 
cl 75

32,90€

VEUVE CLICQUOT 
CHAMPAGNE BRUT 
ASTUCCIO CL 75

33,90€

BOLLINGER  
Champagne special 
cuveè cl 75

50,90€

SALASAR  
blanquette carte 
blanche cl 75

8,49€

A. METZ  
cremant perlè noir  
cl 75

10,90€

https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002228335001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002228303001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002727220001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002727230001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002098659001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002228209001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002228207001&promotion=2600000000105
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CONTADI CASTALDI 
Franciacorta Saten 
DOCG 
cl 75

17,90€

BELLAVISTA ALMA 
FRANCIACORTA EXTRA 
BRUT  
cl 75

26,90€

FRANCIACORTA 
 Zero spaccato  
cl 75

16,90€

BERLUCCHI  
Cuvée Imperiale Franciacorta 
Max Rosé D.O.C.G. Extra Dry  
cl 75

14,90€

BERLUCCHI  
Cuvée Imperiale 
Franciacorta D.O.C.G. 
Dosaggio Zero  
cl 75

15,90€

BERLUCCHI  
Cuvée Imperiale 
Franciacorta Satèn 
D.O.C.G. Brut 
cl 75

15,90€

https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002177956001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002095219001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002228304001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=000725762001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002212970001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002212969001&promotion=2600000000105


www.cc-cash.itOfferte valide dal 23 marzo al 19 aprile 20266 PB

VIPRA  
Vino Spumante Brut  
cl 75

3,29€

BLANC DE BLANCS 
Spumante Brut Le Bollè 
cl 75

6,29€

GRIGOLLI  
spumante trento dop 
cl 75

7,49€

FERRARI  
spumante maximun brut 
cl 75  

18,50€

ZELL  
spumante Trento  
cl 75

14,90€

FERRARI  
Spumante Demi-Sec 
Trento DOC 
cl 75

14,90€

FERRARI  
Brut Metodo Classico 
Trento DOC  
cl 75

12,90€

CESARINI SFORZA  
Le Premier Brut Trento 
DOC  
cl 75

6,90€

SCACCIADIAVOLI  
Vino Spumante Brut  
Metodo Classico  
cl 75

10,50€

SANTA CRISTINA 
Spumante brut metodo 
classico 
cl 75

7,49€

https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002199668001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002232406001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002234578001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002211699001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002195345001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002228305001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002175627001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002725764001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=000725870001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002169876001&promotion=2600000000105


Offerte valide dal 23 marzo al 19 aprile 2026www.cc-cash.itPB 7

SANTA MARGHERITA 
Prosecco Valdobbiadene 
Superiore DOCG 
cl 75

5,69€

IL SEST  
Prosecco Superiore 
Valdobbiadene 
millesimato DOCG  
cl 75 3,69€

VALDO  
Prosecco DOC 
Rosé Brut 
Millesimato 
cl 75 4,49€

TERRE NARDIN  
Prosecco DOC 
extra dry  
cl 75

3,49€

VAL D'OCA  
Valdobbiadene Prosecco 
Superiore DOCG Millesimato 
Brut Scudo Verde 
cl 75 4,19€

MIONETTO  
Valdobbiadene 
Prosecco superiore  
extra dry DOCG 
cl 75 6,49€

PIRANI  
Prosecco Extra 
Dry DOC  
cl 75

2,89€

TERRE DELLA SIGNORIA 
Prosecco Brut DOC  
cl 75

2,69€

CARPENÈ-MALVOLTI 
CONEGLIANO 
Valdobbiadene Prosecco 
Superiore D.O.C.G. Extra Dry  
cl 75 5,98€

SANTORSOLA  
Prosecco brut DOC 
cl 75

3,89€

BISOL1542 
Prosecco superiore DOCG  
brut, extra dry  
cl 75

6,29€

RUGGERI  
Valdobbiadene 
Superiore di Cartizze 
DOCG  
cl 75 13,50€

SCACCIADIAVOLI 
Spumante Rosè Brut  
cl 75

9,90€

https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=008576843001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002195532001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002207760001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002218703001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002140385001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002214698001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002222223001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002725090001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002204187001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002193032001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002193031001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=001465247001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002217574001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002100645001&promotion=2600000000105
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ROCA DEL SOLE  
Spumante Millesimato 
extra dry  
cl 75

1,89€

MAXIMILIAN I 
Spumante Rosé  
Extra Dry  
cl 75

2,49€

CONTE DI CAMPIANO 
Spumante rosè 
extra dry 
cl 75

2,19€

CORTE DEI ROVI 
Spumante extra dry 
millesimato Rosè  
cl 75

2,29€

BABULLE  
Spumante Millesimato 
cl 75

1,89€

SANTERO 958 
Spumante Extra Dry 
cl 75

4,29€

TERRE NARDIN 
Spumante Ribolla Gialla 
Brut  
cl 75

2,69€

TENUTA COCCI GRIFONI  
spumante passerina 
brut 
cl 75

4,98€

https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002180135001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002216682001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=008587269001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002211263001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002211264001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002208482001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002214411001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002217690001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002218702001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=008556471001&promotion=2600000000105
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TUDERNUM 
Grechetto di Todi  
DOC 
cl 75

3,49€

TODINI  
Grechetto di Todi DOC  
cl 75

2,59€

ANTONELLI  
Grechetto di Montefalco 
bio doc  
cl 75

4,98€

CAPRAI  
Grechetto Grecante DOC 
cl 75

6,98€

VIGNABALDO  
grechetto Umbria igt  
cl 75

1,98€

SPORTOLETTI  
assisi grechetto DOC 
cl 75

3,29€

TERRE DEGLI ATTONI 
GRECHETTO UMBRIA IGT  
cl 75

1,89€

PERTICAIA  
Grechetto Umbria IGT  
cl 75

5,50€

CAPRAI 
poggio belvedere 
grechetto IGT 
cl 75

4,29€

SCACCIADIAVOLI  
Grechetto di Montefalco 
DOC  
cl 75

4,49€

A B B I N A M E N T I
si accompagna ai primi piatti 
e ai secondi piatti a base di 
pesce

regione:
uva:

servizio:

Umbria
Grechetto 100%
6 °- 8 °

Colore �æ�ð�­���������Æ�­�
�­�+�ð�
�����Æ���
�����ð�Ð�R�ð���+�ð�f�Ð�.�.�ð���R�Ð�+�Ì�ð
Profumo���å�+�7�4�4�­�4�����f���+�Ð�­���Ð�����Æ���
���
���4�Ð���Ì�ð���å�+�7�4�4�­���Ì�����Æ�Ð�����Ì�ð���e���+�ð��
�Å�ð�­�
�Æ�ì�ð���Ð���æ�ð�­�����ð�����Ì�ð���	�­�Æ�Æ�ì�ð�­���	�Ð�Ì�ð�4�Ð�+�+�­�
�Ð�­��Sapore���	���+�Å�ð�Ì������
con buona freschezza acida e retrogusto fruttato lungo 
e persistente

12,0%
�’�£���É�¨�•��

D.O.C.

A B B I N A M E N T I
�q�+�ð�	�ð���(�ð�­�4�4�ð�����Æ�­�+�
�ð���Å�ð�­�
�Æ�ì�Ð��
minestre e zuppe

regione:
uva:

servizio:

Umbria
Grechetto
10 °

Colore Giallo paglierino
Profumo delicato e  fresco  
Sapore morbido delicato persistente

12,0%
�’�£���É�¨�•��

I.G.T.

14,5%
�’�£���É�¨�•��

Colore giallo paglierino carico. Profumo���å�+�Ð�.�Æ�������å�+�7�4�4�­�4�����Ð��
�f���+�Ð�­���Ð���Æ���
���
���4�Ð���Ì�ð���­�æ�+�7�	�ð�����(�Ð�.�Æ�­�����	�­�
�Ì���+�������Ð���Å�ð�­�
�Æ���.�(�ð�
������
Sapore�����Æ�Æ���	�(�­�æ�
�­���­�
�4�ð�(�­�.�4�ð���Ì�ð���	�­�+�Ð�����.�­���7�	�ð�����å���+�	�­�æ�æ�ð��
freschi e primi piatti.

BIOLOG
ICO

PRODUZIONE 
BIOLOGICA 
CERTIFICATA

A B B I N A M E N T I
�(�+�ð�	�ð���(�ð�­�4�4�ð���­���Å�­�.�Ð���Ì�ð���(�Ð�.�Æ�Ð����
�Æ�­�+�
�ð���Å�ð�­�
�Æ�ì�Ð�����(�Ð�.�Æ�ð���­�����å���+�
����
o alla brace.

regione:
uva:

servizio:

Umbria
Grechetto 100%
12°

D.O.C.I.G.T.

A B B I N A M E N T I
�����
���å�+�7�4�4�ð���Ì�ð���	�­�+�Ð���Æ�+�7�Ì�ð�����­�
�4�ð-
�(�­�.�4�ð���Ì�Ð���ð�Æ�­�4�ð�����(�ð�­�4�4�ð���Ì�ð���(�Ð�.�Æ�Ð���Ð��
�R�Ð�+�Ì�7�+�Ð�����(�+�ð�	�ð���(�ð�­�4�4�ð���Ð���­�Å���+�­�4�ð��
e carni bianche

regione:
uva:

servizio:

Umbria
100% grechetto
8°- 10°

Colore�����������+�Ð���æ�ð�­���������Æ���
���+�ð�f�Ð�.�.�ð���R�Ð�+�Ì���æ�
�����ð��
Profumo���q�+���å�7�	�����å�+�7�4�4�­�4�����4�ð�(�ð�Æ�����Ð���e�
�Ð��
Sapore���w�­�(���+�Ð���	���+�Å�ð�Ì�������Ì�Ð���ð�Æ�­�4����

12,5%
�’�£���É�¨�•��

Colore �æ�ð�­���������(�­�æ���ð�Ð�+�ð�
�����ð�
�4�Ð�
�.�����Æ���
���+�ð�f�Ð�.�.�ð���Ì���+�­�4�ð���� 
Profumo���ð�
�4�Ð�
�.�����å�+�7�4�4�­�4�����Æ���
���.�Ð�
�4���+�ð���Ì�ð���	�ð�Ð���Ð���Ð���Æ�­�+�­�	�Ð���������	�����4�����(�Ð�+�.�ð�.�4�Ð�
�4�Ð����
Sapore �	���+�Å�ð�Ì�����Æ���
���­�Æ�ð�Ì�ð�4�¾���Ð�*�7�ð���ð�Å�+�­�4�­�������(�Ð�+�.�ð�.�4�Ð�
�4�Ð���­�����(�­���­�4�����Æ���
�����ð�Ð�R�Ð��
retrogusto tipico di mandorle.

regione:
uva:

servizio:

Umbria
Grechetto 100%
10°- 12°

A B B I N A M E N T I
���
�4�ð�(�­�.�4�ð�����	�ð�
�Ð�.�4�+�Ð�����Æ�­�+�
�ð��
�Å�ð�­�
�Æ�ì�Ð�����å���+�	�­�æ�æ�ð���(�ð�Æ�Æ�­�
�4�ð����
pesce e crostacei.

12,5%
�’�£���É�¨�•��

D.O.C.

D.O.C.

A B B I N A M E N T I
Ottimo come aperitivo o abbi-
�
�­�4�����­���(�ð�­�4�4�ð���Ì�ð���(�Ð�.�Æ�Ð�����R�ð�4�Ð���������Ð��
carni bianche.

regione:
uva:

servizio:

Umbria
100% Grechetto
10°

Colore Giallo paglierino intenso. Profumo intensi profumi di 
�å�+�7�4�4�­���Ð�.���4�ð�Æ�­���Ð���Ì�ð���(�Ð�.�Æ�­���æ�ð�­�����­�����
���4�Ð���f���+�Ð�­���ð����Sapore���(�ð�Ð�
������
�å�+�Ð�.�Æ�������(�ð�­�Æ�Ð�R�����ð�.�.�ð�	�������#�ð���æ�+�­�
�Ì�Ð���(�Ð�+�.�ð�.�4�Ð�
�a�­��

13,0%
�’�£���É�¨�•��

regione:
uva:

servizio:

�€�	�Å�+�ð�­�����T�­�+�Æ�ì�Ð
100% Verdicchio
8°- 10°

A B B I N A M E N T I
Classico vino da abbinare a piatti 
�Ì�ð���(�Ð�.�Æ�Ð�����	�­���­�Ì�­�4�4�����­�
�Æ�ì�Ð���(�Ð�+��
gli aperitivi.

I.G.T.

Colore giallo paglierino con sfumature  verdi.
Profumo�����Ì�Ð���ð�Æ�­�4�����å�+�Ð�.�Æ�����Æ���
���e���+�ð���å�+�7�4�4�­���Ð���	�­�
�Ì���+���Ð���­�	�­�+�Ð��

11,0%
�’�£���É�¨�•��

I.G.T.13,5%
�’�£���É�¨�•��

regione:
uva:

servizio:

Umbria
Grechetto 100%
10°- 12°

A B B I N A M E N T I
grazie alla sua freschezza e’ un 
���4�4�ð�	�����­�(�Ð�+�ð�4�ð�R�������	�­���.�ð���­�Å�Å�ð�
�­��
molto bene anche con antipasti di 
�	�­�+�Ð�����a�7�(�(�Ð���Ì�ð�����Ð�æ�7�	�ð���Ð���(�ð�­�4�4�ð���Ì�ð��
pesce mediamente strutturati.

Colore �æ�ð�­���������(�­�æ���ð�Ð�+�ð�
�����Æ�­�+�ð�Æ�������Æ���
���4�ð�(�ð�Æ�ð���+�ð�f�Ð�.�.�ð���Ì���+�­�4�ð���� 
Profumo���(�Ð�.�Æ�­���æ�ð�­�����­���Ð���­���Å�ð�Æ���Æ�Æ�­���Æ���
���
���4�Ð���f���+�Ð�­���ð���Ì�ð���Å�ð�­�
�Æ���.�(�ð�
������ 
Sapore���(�ð�Ð�
�������å�+�Ð�.�Æ�������Ì�ð�����7�
�æ�­���Æ���
�.�ð�.�4�Ð�
�a�­��

D.O.C.

A B B I N A M E N T I
���
�4�ð�(�­�.�4�ð�����(�+�ð�	�ð���Æ���
���.�7�æ�ì�ð
�Ì�Ð���ð�Æ�­�4�ð�����	�ð�
�Ð�.�4�+�Ð�����a�7�(�(�Ð
�Ì�ð�����Ð�æ�7�	�ð�����å���+�	�­�æ�æ�ð���å�+�Ð�.�Æ�ì�ð��
carni bianche.

regione:
uva:

servizio:

Umbria
100% Grechetto
10°

Colore Giallo paglierino carico.
Profumo���Ì�Ð���ð�Æ�­�4�����Ì�ð���æ�Ð���.���	�ð�
�������(�Ð�.�Æ�­���Å�ð�­�
�Æ�­���Ð���	�Ð���­���:�����Ì�Ð�
��
Sapore���­���Ì�����Ð���	���+�Å�ð�Ì�����ð�
���Å���Æ�Æ�­�����Æ���
���
���4�Ð���	�ð�
�Ð�+�­���ð�����4�Ð�+�	�ð�
�­��
con una lieve vena mentolata.

13,0%
�’�£���É�¨�•��

I.G.T.

A B B I N A M E N T I
perfetto per accompagnare 
minestre e tradizionali piatti 
di pesce

regione:
uva:

servizio:

Umbria
Grechetto
10°- 12°

Colore Paglierino. 
Profumo �9�+�7�4�4�­�4�������e�
�Ð���Ð���(�Ð�+�.�ð�.�4�Ð�
�4�Ð���� 
Sapore Fresco ed elegante.

13%
�’�£���É�¨�•��

https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002114841001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002169851001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002114773001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002114792001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=008556334001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002114790001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=008589540001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=008586101001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002114793001&promotion=2600000000105
https://promo.unicomm.it/cc-cash/product?code=002208274001&promotion=2600000000105
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ANTONELLI  
trebbiano spoletino  
cl 75

8,49€

PERTICAIA  
Trebbiano Spoletino DOC 
cl 75

7,69€

LUNGAROTTI  
Torre di Giano  DOC 
cl 75

4,49€

MARCHESI ANTINORI  
San Giovanni della Sala 
Orvieto DOC Classico 
Superiore  
cl75 10,90€

CASTELLO DELLA SALA 
bramìto chardonnay 
cl 75

13,50€

SCACCIADIAVOLI 
Montefalco Bianco DOC 
cl 75

6,98€

DECUGNANO DEI  BARBI  
vino bianco igt 
cl 75

7,20€

ARQUATA 
bianco dell'Umbria  
cl 25

3,98€

CHIORRI ZEFFIRO  
vino bianco igt  
cl 75

2,69€

POGGIO CANNETO  
bianco Umbria Igt  
cl 75

10,90€

VIPRA  
Umbria Bianco IGT  
cl 75

2,98€

I.G.T.

A B B I N A M E N T I
Ideale per antipasti, 
interessante con 
preparazione a base di pesce 
e carni bianche.

regione:
uva: 

 

servizio:

Umbria
50% Grechetto, 30% 
Chardonnay, 20% 
Trebbiano
15°- 17°

Colore giallo paglierino luminoso. Profumo���e���+�ð���Ì�ð���Æ�­�	�(����
e lavanda, poi sentore di susina e mela. Sapore sapido, 
minerale fresco e piacevolmente fruttato.

13,5%
�’�£���É�¨�•��

Colore���æ�ð�­���������(�­�æ���ð�Ð�+�ð�
�����Æ���
���+�ð�f�Ð�.�.�ð���Ì���+�­�4�ð����Profumo bouquet 
fruttato di albicocca, pesca, agrumi e camomilla. Sapore al 
palato ritornano le sensazioni olfattive dei frutti, insieme ad 
�7�
�8���4�4�ð�	�­���.�4�+�7�4�4�7�+�­���Ð���(�Ð�+�.�ð�.�4�Ð�
�a�­���e�
�­���Ð��

D.O.C.

A B B I N A M E N T I
Per una cena informale, con 
la pizza, la zuppa di pesce o di 
crostacei, con formaggi teneri.

�à�á���ß�f
�’�£���É�¨�•��

regione:
uva:

servizio:

Umbria
Trebbiano  Spoletino
12°- 14°

Colore �æ�ð�­���������(�­�æ���ð�Ð�+�ð�
�����Å�+�ð�����­�
�4�Ð���Æ���
���+�ð�f�Ð�.�.�ð���R�Ð�+�Ì���æ�
�����ð���� 
Profumo fragrante e molto fresco.  
Saporeasciutto e di buona struttura.

�à�á���ß%
�’�£���É�¨�•��

A B B I N A M E N T I
Ottimo come aperitivo,
eccellente con i piatti a base 
di pesce bianco e sopratutto 
crostacei.

regione:
uva: 

 

servizio:

Umbria
Vermentino, 
Trebbiano, 
Grechetto
12°- 14°

D.O.C.

D.O.C.

A B B I N A M E N T I
Ottimo con tutti i tipi di pesce. 
Accompagna molto bene i 
risotti alle erbe e tutti i primi 
piatti.

regione:
uva: 

 

servizio:

Umbria
50% Grechetto,  
25% Trebbiano, 
25% Chardonnay
8°- 10°

Colore �æ�ð�­���������(�­�æ���ð�Ð�+�ð�
�����Æ���
���+�ð�f�Ð�.�.�ð���Ì���+�­�4�ð���� 
Profumo fruttato, sopratutto di pesca e albicocca.  
Sapore corpo, croccante, molto persistente.

13,5%
�’�£���É�¨�•��

 

A B B I N A M E N T I
Pesce leggermente affumicato, cro-
stacei, alici e primi piatti anche al 
forno. Ottimo su insalata di tonno, 
involtini di melanzane e cozze ripiene.

regione:
uva: 

servizio:

Umbria
Chardonnay e Grechetto
10°- 12°

Colore �æ�ð�­���������Å�+�ð�����­�
�4�Ð�����Æ���
���+�ð�f�Ð�.�.�ð���R�Ð�+�Ì���æ�
�����ð���� 
Profumo Bouquet complesso e fresco, frutti tropicali, 
vaniglia. Sapore buona struttura, eleganza e mineralità.

12,5%
�’�£���É�¨�•��

D.O.C. 

A B B I N A M E N T I
Ottimo per accompagnare piatti 
di pesce, carne bianca, formaggi 
e risotti con carne

regione:
uva:

servizio:

Umbria
Grechetto e Trebbiano
10°- 12°

Colore ���������+�Ð���æ�ð�­���������(�­�æ���ð�Ð�+�ð�
�������7�	�ð�
���.�����Ì�­�ð���Ì�Ð���ð�Æ�­�4�ð���+�ð�f�Ð�.�.�ð���R�Ð�+�Ì�����ð�
�ð����
segno della freschezza e vitalità.  Profumo���q�R�+���e�������­�+���	�­�4�ð�Æ�����+�­�h�
�­�4������
���Ð�æ�­�
�4�ð���
���4�Ð���Ì�ð���e���+�ð���Å�ð�­�
�Æ�ì�ð���.���
�����­�+�+�ð�Æ�Æ�ì�ð�4�Ð���Ì�­���.�Ð�
�4���+�ð���å�+�7�4�4�­�4�ð���Ì�ð���(�Ð�.�Æ�­��
bianca e agrumi come lime e pompelmo giallo.  Sapore Al palato è 
avvolgente, con una struttura equilibrata che combina freschezza e 
morbidezza. La vivace acidità e i tocchi agrumati lo rendono armonioso 
e suadente.

12%
�’�£���É�¨�•��

A B B I N A M E N T I
Piatti vegetariani, Secondi 
di pesce

regione:
uva:

servizio:

Umbria
Grechetto e Chardonnay
8°- 10°

Colore  oro paglierino lucente, con sfumature verdi.  
Profumo ampio, delicato di mandorla fresca ed acacia 
con note agrumate. Sapore ricco e fresco, morbido ed 
equilibrato.

I.G.T.
12,5%
�’�£���É�¨�•��

A B B I N A M E N T I
Ideale su torte rustiche di 
verdure, primi piatti con mol-
luschi,preparazioni di pesce 
nobile e carni bianche.

regione:
uva: 

servizio:

Umbria
Chardonnay - 
Pinot bianco
12°- 14°

Colore giallo paglierino abbastanza carico. Profumo ricco 
�Ð���­�	�(�ð�������e�
�Ð���
�Ð�����Ð���
���4�Ð���Ì�ð���å�+�7�4�4�­���Å�ð�­�
�Æ�­���Ð���.�Ð�
�4���+�ð���f���+�Ð�­���ð��
e miele di acacia. Sapore secco, armonico ed elegante; 
�Æ���	�(���Ð�.�.�����Ð���e�
�Ð��

14%
�’�£���É�¨�•��

I.G.T.I.G.T.

regione:
uva: 

servizio:

Umbria
Trebbiano Toscano, 
Grechetto
10°- 12°

A B B I N A M E N T I
Antipasti, salumi e formaggi, 
primi piatti bianchi e di pesce

regione:
uva: 

 

servizio:

Umbria
Grechetto, Trebbiano 
Procanico, 
Chardonnay
8°

A B B I N A M E N T I
Primi Piatti di Pesce, Carni 
���ð�­�
�Æ�ì�Ð�A

Colore �æ�ð�­���������(�­�æ���ð�Ð�+�ð�
�����Æ���
���+�ð�f�Ð�.�.�ð���R�Ð�+�Ì�����ð�
�ð������
Profumo Floreale fruttato. 
Sapore fresco, leggero ed equilibrato. Media struttura

Colore paglierino.  
Profumo fresco, sapido e minerale. 
Sapore solare, marino e avvolgente.

12,5%
�’�£���É�¨�•��

13,5%
�’�£���É�¨�•��

 

A B B I N A M E N T I
Accompagna salumi nobili quali 
prosciutto crudo e culatello, terrine 
e carpacci. Primi e secondi a base di 
pesce. Formaggi saporiti

regione:
uva: 

 
 

servizio:

Umbria
Trebbiano Spoletino 100%, 
nostra selezione massale 
dalle vecchie viti di Trebbiano 
Spoletino maritate con aceri.
12°- 14°

Colore Giallo paglierino intenso tendente all’oro.Profumo 
Impatto olfattivo di grande intensità e persistenza; fruttato 
�Ð���f���+�Ð�­���Ð�����.�ð���+�ð�Æ���
���.�Æ���
�����e���+�ð���Ì�ð���	�­�
�Ì���+���������Å�ð�­�
�Æ���.�(�ð�
������
agrumi e frutta tropical leggermente speziato.  
Sapore Al palato è strutturato

13%
�’�£���É�¨�•�� D.O.C.
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DANU 
�“�ð�
�����Z�h�Ì�­���q�Ð�Æ���+�ð�
����
DOC 
�Æ�����æ�ä

4,90€

BIOLOG
ICO

PRODUZIONE 
BIOLOGICA 
CERTIFICATA

A B B I N A M E N T I
Piatti di pesce importante
e speziato, carni bianche
arrostite e pecorini
mediamente stagionati.

regione:
uva:

servizio:

Marche
100% Pecorino
12°- 14°

Colore giallo paglierino carico con evidenti sfumature dorate e brillanti. 
Profumo dolci note di frutta gialla matura e roselline gialle vanigliate. Sapore 
secco, caldo, morbido, fresco e sapidoaromatico

12,5%
�’�£���É�¨�•��

D.O.C.

�T�'�t�O�'�}�}���A�'�� 
�“�ð�
�����q�Ð�Æ���+�ð�
���� 
�Æ�����æ�ä��

6,90€

A B B I N A M E N T I
Antipasti di pesce, grigliata
di pesce.

regione:
uva:

servizio:

Marche
100% Pecorino
6°

Colore giallo paglierino di buona carica cromatica.
Profumo �ð�
�4�Ð�
�.�����Ð���(�Ð�+�.�ð�.�4�Ð�
�4�Ð���Ì�ð���Ð�+�Å�Ð���Ì�ð���Æ�­�	�(�����Ð���e�����+�ð���Ì�ð���Å�ð�­�
�Æ���.�(�ð�
�����Æ���

intrigante impatto. Sapore di buona freschezza e sapidità al palato
risulta morbido e avvolgente.

13,5%
�’�£���É�¨�•��

�#���Z���q��

COSTADORO 
�O�­���9�Ð�+�����­���q�­�.�.�Ð�+�ð�
�­���A�:�} 
�Æ�����æ�ä

3,49€
�A���:���}��

BIOLOG
ICO

PRODUZIONE 
BIOLOGICA 
CERTIFICATA

A B B I N A M E N T I
Antipasti di pesce poco 
elaborati, delicati risotti,
formaggi freschi grassi.

regione:
uva:

servizio:

Marche
Passerina 100% 
10°- 12°

Colore brillante giallo paglierino. Profumo  lievi sensazioni di frutto giallo con 
�Ì�Ð���ð�Æ�­�4�ð���(�+���å�7�	�ð���Ì�ð���e���+�ð���Å�ð�­�
�Æ�ì�ð����Sapore fresco e leggermente sapido, in equilibrio 
alle parti morbide. suadente, armonico.

12,5%
�’�£���É�¨�•��

�}�Z�t���#�A���T�'�¢�¢�Z�� 
�R�Ð�+�Ì�ð�Æ�Æ�ì�ð�����#�Z���� 
�Æ�����æ�ä

2,29€

Colore giallo paglierino con sfumature  verdi.
Profumo���Ì�Ð���ð�Æ�­�4�����å�+�Ð�.�Æ�����Æ���
���e���+�ð���å�+�7�4�4�­���Ð���	�­�
�Ì���+���Ð���­�	�­�+�Ð����

A B B I N A M E N T I
Classico vino da abbinare 
a piatti di pesce, ma adatto 
anche per gli aperitivi.

regione:
uva:

servizio:

Marche
100% Verdicchio 
8°- 10°

D.O.C.
11,0%
�’�£���É�¨�•��

�q�Z�:�:�A�Z�����O�O�'���t�Z�U�#�A�U�A 
�R�Ð�+�Ì�ð�Æ�Æ�ì�ð�����Ì�ð���T�­�4�Ð���ð�Æ�­��
�Ì���Æ 
�Æ�����æ�ä

3,29€

Colore giallo paglierino.Profumo  �­�+���	�ð���f���+�Ð�­���ð�����R�­�
�ð�æ���ð�­����
Sapore grande struttura, sapido, suadente, armonico.

A B B I N A M E N T I
piatti di pesce molto elaborati, 
carni bianche, formaggi semi-
stagionati.

regione:
uva:

servizio:

Marche
100% verdicchio
15°

D.O.C.
12,0%
�’�£���É�¨�•��

���'�O�A�w���t�A�Z�� 
�R�Ð�+�Ì�ð�Æ�Æ�ì�ð�����Ì�ð��
�	�­�4�Ð���ð�Æ�­���+�ð�.�Ð�+�R�­���Ì���Æ�æ��
�Æ�­�	�Å�+�7�æ�ð�­�
�����Æ�����æ�ä

10,90€

Colore Appare luminoso nella sua tonalità giallo verdolino. Profumo  Il naso si apre a note 
di frutta matura che ricordano la pesca, l’ananas e una traccia agrumata, sullo sfondo di 
una invitante trama minerale e una chiusura sfumata di frutta secca.  Sapore  L’impronta 
sapida emerge con nettezza al gusto, dove si lega ad una bella spalla acida che scandisce 
una beva di grande piacevolezza. Ottima struttura e carattere.

A B B I N A M E N T I
Pesce, Primi piatti, Carni 
bianche. Ideale con primi 
piatti e antipasti, è perfetto 
per accompagnare un pollo alle 
mandorle.

regione:
uva:

servizio:

Marche
100% Verdicchio 
10°- 12°

�#���Z�������:��13%
�’�£���É�¨�•��

�}�Z�t���#�A���T�'�¢�¢�Z�� 
�(�ð�
���4���æ�+�ð�æ�ð���� 
�Æ�����æ�ä

1,89€

A B B I N A M E N T I
Si accompagna particolar-
mente bene con piatti a base 
di pesce, risotto, pollame e 
formaggi freschi. Perfetto 
anche come aperitivo

regione:
uva:

servizio:

Marche
Pinot Grigio
13°

Colore Giallo paglierino cristallino. Profumo  Fresco ed elegante.  Sapore 
di buona struttura, piacevolmente persistente, asciutto, è caratterizzato da 
�7�
�8�­�Æ�ð�Ì�ð�4�¾���Å�ð���­�
�Æ�ð�­�4�­���Ð���Ì�­���7�
�­���Ì�Ð���ð�Æ�­�4�­���
���4�­���	�ð�
�Ð�+�­���Ð���
�Ð�����e�
�­���Ð��

13,0%
�’�£���É�¨�•��
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ARCHI 
bianco di  Pitigliano  
doc 
cl 75  

2,79€

FATTORIA IL PALAGIO 
Sauvignon di Toscana 
IGT 
cl 75

2,98€
I.G.T.

A B B I N A M E N T I
Ottimo come aperitivo ma anche 
per il pasto. Si sposa particolar-
mente bene con i piatti a base di 
pesce e crostacei  nonché con 
preparazioni a base di asparagi.

regione:
uva: 

servizio:

Toscana
Sauvignon blanc
in purezza
10°

Colore �:�ð�­���������(�­�æ���ð�Ð�+�ð�
�����Å�+�ð�����­�
�4�Ð���Æ���
���Ì�Ð���ð�Æ�­�4�ð���+�ð�f�Ð�.�.�ð���R�Ð�+�Ì�����ð�
�ð����Profumo  Delicato e 
fresco con intense note di foglia di pomodoro, sambuco, salvia e frutta tropicale. 
Sapore Piacevolmente fruttato, con un retrogusto di buona persistenza.

13%
�’�£���É�¨�•��

NELTUFO 
Vermentino maremma 
toscana  DOC 
cl 75 

3,69€

A B B I N A M E N T I
Pesce crudo, frittate, spaghet-
ti alle vongole, pesce al forno, 
carni bianche. 

regione:
uva:

servizio:

Toscana
Trebbiano Toscano,  Sauvignon
8°-12°

VIGNAIOLI DEL MORELLINO 
DI SCANSANO LA RASOLA 
VERMENTINO MAREMMA 
TOSCANA DOC  
cl 75 4,29€
12,5%
�’�£���É�¨�•��

D.O.C.

A B B I N A M E N T I
Crostacei, piatti di pesce ,
carni bianche.

regione:
 

uva:
servizio:

Toscana
97% Vermentino, 
3% Sauvignon
8°-10°

Colore giallo paglierino carico e luminoso. Profumo �U���4�Ð���f���+�Ð�­���ð���Ð���å�+�7�4�4�­�4�Ð��
�­�+�+�ð�Æ�Æ�ì�ð�4�Ð���Ì�­���ð�
�4�+�ð�æ�­�
�4�ð���å�7�	�­�4�7�+�Ð���f���+�Ð�­���ð����Sapore Fresco e sapido, dotato di 
piacevolezza al carattere, con intense note fruttate.

12,5%
�’�£���É�¨�•��

TELLUS  
Chardonnay Lazio igt  
cl 75

6,49€
I.G.T.

A B B I N A M E N T I
Antipasti di pesce, grigliata
di pesce.

regione:
uva:

servizio:

Lazio
100% Chardonnay
10°-12°

Colore���Æ�������+�Ð���æ�ð�­���������Æ���
���+�ð�f���Ð�.�.�ð���R�Ð�+�Ì���æ�
�����ð����Profumo Sentori agrumati
di cedro si fondono insieme a sensazioni di mela. Sapore fresco, salino, 
persistente, appagante al gusto.

12,7%
�’�£���É�¨�•��

SANTA CRISTINA 
Vermentino Toscana IGT 
cl 75

4,90€

A B B I N A M E N T I
Antipasti, piatti ricchi di  
verdure, e tutti i piatti di pesce 
e di crostacei poco elaborati

regione:
uva:

servizio:

Toscana
Vermentino
10°

Colore giallo paglierino Profumo �ð�
�4�Ð�
�.�Ð���
���4�Ð���f���+�Ð�­���ð���Ì�ð���æ�Ð���.���	�ð�
�����Å�Ð�
���ð�
��
armonia con sensazioni di banana e melone. Sapore equilibrato, saporito, con 
una buona freschezza e mineralità.

I.G.T.
10%

�’�£���É�¨�•��

Colore giallo paglierino Profumo aroma intenso e persistente, con note fruttate 
�Ð���f���+�Ð�­���ð���4�+�­���Æ�7�ð���.�ð���­�R�R�Ð�+�4�Ð���ð�����Å�ð�­�
�Æ���.�(�ð�
����Sapore al gusto è fresco, equilibrato, 
�Æ���
���e�
�­���Ð���(�ð�­�Æ�Ð�R�����	�Ð�
�4�Ð���å�+�7�4�4�­�4����

Colore �(�­�æ���ð�Ð�+�ð�
�����Æ���
���+�ð�f�Ð�.�.�ð���R�Ð�+�Ì�����ð�
�ð��Profumo�A�Ì�Ð���ð�Æ�­�4����Sapore al gusto è 
�å�+�Ð�.�Æ�������Ð�*�7�ð���ð�Å�+�­�4�������Æ���
���e�
�­���Ð���(�ð�­�Æ�Ð�R�����	�Ð�
�4�Ð���å�+�7�4�4�­�4����

12,5%
�’�£���É�¨�•��

A B B I N A M E N T I
Antipasti di mare, risi e paste 
con sughi leggeri, crostacei 
e molluschi, carni bianche e 
formaggi a pasta molle.

regione:
uva:

servizio:

Toscana
Vermentino
10°-12°
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VALLEISARCO 
pinot bianco 
cl 75

7,50€

MARCO FELLUGA  
Collio DOC Sauvignon  
cl 75

9,69€

regione:
uva:

servizio:

Friuli Venezia Giulia
100% Sauvignon
11°

A B B I N A M E N T I
Ottimo con tutti i tipi di pesce. 
Accompagna molto bene i 
risotti alle erbe e tutti i primi 
piatti.

Colore giallo dorato con sfumature verdognole. Profumo 
di buona intensità e freschezza sviluppa in sentori che 
ricordano la salvia, il peperone e il sambuco.  Sapore 
buona nota acida, equilibrato e di buona struttura.

12,5%
�’�£���É�¨�•��

D.O.C.

ST MICHAEL EPPAN  
Pinot bianco  
Alto Adige DOC  
cl 75

8,50€

Colore �æ�ð�­�����������7�Æ�Ð�
�4�Ð���Æ���
���+�ð�f�Ð�.�.�ð���R�Ð�+�Ì���æ�
�����ð����
Profumo fruttato di mela e pera.  
Sapore���Ð�*�7�ð���ð�Å�+�­�4�����e�
�Ð�����Ð���(�ð�­�Æ�Ð�R�����Ð��

A B B I N A M E N T I
Antipasti mediterranei, pesci, 
carni bianche, pasta, pizza, 
formaggi leggeri

regione:
uva:

servizio:

Alto Adige
Pinot Bianco
8°- 10°

13,5%
�’�£���É�¨�•��

D.O.C.

MARCO FELLUGA  
Maralba Collio DOC 
Ribolla Gialla  
cl 75

9,90€
12,5%
�’�£���É�¨�•��

A B B I N A M E N T I
Antipasti di pesce
a umicato, antipasti caldi
di pesce e pesce
alla griglia.

regione:
uva:

servizio:

Friuli Venezia Giulia
100% Ribolla Gialla
8°- 10°

Colore giallo paglierino.  
Profumo profumo fresco, elegante ed intenso.
 Sapore gusto gradevole ed equilibrato.

D.O.C.

VALLE ISARCO  
KERNER  
cl 75

7,80€

regione:
uva:

servizio:

Alto Adige
Müller Thurgau
8°- 10°

A B B I N A M E N T I
Antipasti leggeri, frutti di mare 
al forno o alla griglia, creme, 
piatti leggeri a base di uova, 
ottimo come aperitivo.

regione:
 

uva:
servizio:

Trentino Alto 
Adige
Pinot bianco
8°- 10°

A B B I N A M E N T I
Antipasti, piatti di pasta, 
risotti, pesce cotto a vapore e 
al forno, piatti a base di uova 
o funghi, asparagi, formaggi e 
come aperitivo.

Colore dal verdognolo al giallo paglierino. 
Profumo���ð�
�4�Ð�
�.�����Æ���
���
���4�Ð�����Ð�æ�æ�Ð�+�Ð���Ì�ð���e���+�ð���Ì�ð���.�­�	�Å�7�Æ�����Ð��
moscata.  Sapore secco, leggermente aromatico e pieno.

Colore �æ�ð�­���������Æ���
���+�ð�f�Ð�.�.�ð���R�Ð�+�Ì���æ�
�����ð����
Profumo���Ì�Ð���ð�Æ�­�4�����Å���7�*�7�Ð�4���Ì�ð���e���+�ð���Ð���å�+�7�4�4�­����Sapore secco, 
pieno, vellutato, con corpo elegante e fresca acidità.

D.O.C.
12,5%
�’�£���É�¨�•��

GRIGOLLI 
Muller Thurgau DOC 
cl 75

3,49€

A B B I N A M E N T I
Eccellente come aperitivo, 
accompagna ottimamente 
piatti di pesce

regione:
uva:

servizio:

Trentino
Muller Thurgau
10°- 12°

Colore �:�ð�­���������Æ���
���+�ð�f�Ð�.�.�ð���R�Ð�+�Ì�ð��Profumo Aromatico con 
note di salvia, pesca e mughetto. Sapore armonico, 
fresco, elegante e piacevolmente aromatico.leggermente 
amarognola

D.O.C.
12,0%
�’�£���É�¨�•��

CERETTO 
Vino Blangé Arneis 
Langhe DOC 
cl 75

14,50€
D.O.C.

Colore giallo chiaro con una trasparenza elevata. 
Profumo  di frutta gialla matura. 
Sapore �å�+�Ð�.�Æ�����Ð���å�+�7�4�4�­�4�������Å�Ð�
���Å�ð���­�
�Æ�ð�­�4�����e�
�����­�����e�
�­���Ð��
lungo e morbido.

A B B I N A M E N T I
Primi delicati con funghi
o verdure, risotti.
Ottimo anche con il pesce.

regione:
uva:

servizio:

Piemonte
100% Arneis
6°- 8°

12,5%
�’�£���É�¨�•��

AZIENDA ZENATO 
�w�����t�A�w�}�A�U���� 
Lugana DOC 
cl 75

12,90€
13,0%
�’�£���É�¨�•��

A B B I N A M E N T I
Antipasti Di Pesce Saporiti.
Frittura Di Pesce.
Pesce Con Lisca Alla Griglia.

regione:
uva:

servizio:

Veneto
100% Trebbiano
10°

D.O.C.

Colore giallo paglierino.  
Profumo profumo poliedrico e fragrante, fresco e fruttato 
Sapore piacevolmente fresco e minerale

CANTINA DI NEGRAR 
Lugana DOC  
cl 75

6,98€
D.O.C.

Colore���æ�ð�­���������(�­�æ���ð�Ð�+�ð�
�����Æ���
���+�ð�f�Ð�.�.�ð���R�Ð�+�Ì���æ�
�����ð����Profumo 
ine, dolce con note delicate di frutta a pasta bianca 
���Ð�æ�æ�Ð�+�	�Ð�
�4�Ð���f���+�Ð�­���Ð����Sapore di medio corpo, armonico, 
fresco e minerale.

A B B I N A M E N T I
Piatti di pesce, in particolare del 
lago di Garda, primi piatti della 
cucina mediterranea a base di 
verdure. Ottimo come aperitivo

regione:
uva:

servizio:

Veneto
Trebbiano di Lugana
8°- 10°

12,5%
�’�£���É�¨�•��

VILLA FOLINI  
Vino Traminer  
cl 75

5,99€

Colore giallo dorato carico. Profumo  petali di rosa,karkadè, 
zenzero, the nero, accompagnati in sottofondo da note 
fresche di agrumi. Sapore si concede con un gioco di sapori e 
sensazioni già riconosciute all’olfatto con una bella chiusura 
pulita e asciutta che invita a berne un altro sorso.

I.G.T.

A B B I N A M E N T I
�4���7�
�����4�4�ð�	�����­�(�Ð�+�ð�4�ð�R���������Ì�­�4�4�����­���Ì�ð�h�Æ�ð���ð��
abbinamenti con tendenza amarogno-
���­���Æ���	�Ð���.�å���+�	�­�4�ð���Ð���+�ð�.���4�4�ð���Æ���
���Æ�­�+�Æ�ð���e��
o tartufo, piatti a base di fegato.

regione:
uva:

servizio:

Friuli Venezia Giulia
Traminer 
10°- 12°

14,5%
�’�£���É�¨�•��

TENUTA CA' VESCOVO 
Sauvignon Superiore 
Friuli DOC Aquileia  
cl 75 

3,98€

A B B I N A M E N T I
L’eleganza della sua struttura 
ne consiglia l’abbinamento con 
crostacei, con antipasti delicati e 
primi piatti ai frutti di mare, risotti 
e piatti con verdure, in particolare 
asparagi.

regione:
uva:

servizio:

Friuli Venezia Giulia
Sauvignon
8°- 10°

Colore Giallo paglierino scarico tendente al verdolino. 
Profumo  Fresco, pompelmo e frutta tropicale, intenso di 
peperone verde, sambuco e salvia. Sapore Fresco, sapido, 
di piacevole corpo e di lunga persistenza

D.O.C.12,0%
�’�£���É�¨�•��

TENUTA CA' VESCOVO 
Traminer Aromatico 
Superiore Friuli DOC 
Aquileia  
cl 75 3,98€

Colore �:�ð�­���������(�­�æ���ð�Ð�+�ð�
�����Æ���
���+�ð�f�Ð�.�.�ð���Ì���+�­�4�ð��
Profumo Floreale di rosa, con ricordi di acacia e miele.
Sapore Garbatamente asciutto, fragrante e piacevole.

A B B I N A M E N T I
Eccelle con antipasti magri, con i 
primi delicati, con pesce e carni 
bianche, con tutti i piatti a base di 
verdura, cus-cus di pesce e sushi.

regione:
uva:

servizio:

Friuli Venezia Giulia
Traminer aromatico 
8°- 10°

12,5%
�’�£���É�¨�•��

D.O.C.

13,5%
�’�£���É�¨�•��
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SARTORI  
Lugana DOC 
cl 75

6,49€

ST MICHAEL EPPAN 
Gewürztraminer 
Alto Adige DOC  
cl 75

9,90€

GRIGOLLI  
Pinot grigio valdadige 
doc cl 75

3,49€

GRIGOLLI  
gewurztraminer doc  
cl 75

5,49€

LES CRETES 
CHARDONNAY  
cl 75

36,50€

VALLE ISARCO 
muller thurgau 
cl 75

6,90€

VALLE ISARCO 
gewurztraminer 
cl 75

8,50€

VILLA FOLINI 
Collio DOC Sauvignon  
cl 75

5,99€

VILLA FOLINI  
Ribolla gialla IGT 
cl 75

5,99€

Colore Giallo paglierino. Profumo���Ì�Ð���ð�Æ�­�4�����Å���7�*�7�Ð�4���Ì�ð���e���+�ð���Ð��
frutta.  Sapore Molto sapido, di buona morbidezza, piuttosto 
strutturato ed equilibrat.

A B B I N A M E N T I
Antipasti mediterranei, 
pesci, carni bianche, pasta, 
pizza, formaggi leggeri

regione:
uva:

servizio:

Alto Adige
Pinot Bianco
8°- 10°

A B B I N A M E N T I
antipasti pesce carni 
bianche pasta pesce 
stuzzichini

regione:
 

uva:
servizio:

Friuli Venezia 
Giulia
Ribolla Gialla 100%
8°- 10°

13,5%
�’�£���É�¨�•��

12,5%
�’�£���É�¨�•��

D.O.C. D.O.C.

A B B I N A M E N T I
Accompagna formaggi
freschi ma perfetto per un
pasto a base di pesce, a
partire dagli antipasti di
�(�Ð�.�Æ�Ð�����­�����­���4�­�+�4�­�+�Ð�����e�
�����­�����­
pasta con il pesce

regione:
uva:

servizio:

Valle d’Aosta
Chardonnay 100%
10°- 12°

Colore Giallo paglierino, con brillanti sfumature dorate 
Profumo���A�
�4�Ð�
�.�����Ð���Æ���	�(���Ð�.�.�������Æ���
���
���4�Ð���f���+�Ð�­���ð���Ì�ð���	�ð�	���.�­��
�Ð���Ì�Ð���ð�Æ�­�4�ð���.�Ð�
�4���+�ð���Ì�ð���å�+�7�4�4�­���Ð�.���4�ð�Æ�­�����­�+�	���
�ð���.�����e�
�­���Ð��
speziato di vaniglia e noce moscata. Sapore Intenso ed 
equilibrato, morbido e fresco; sapido e con persistenza 
fruttata e speziata

A B B I N A M E N T I
È un ottimo aperitivo. Adatto a 
�Ì�ð�h�Æ�ð���ð���­�Å�Å�ð�
�­�	�Ð�
�4�ð���Æ���
���4�Ð�
�Ì�Ð�
-
za amarognola come sformati 
�Ð���+�ð�.���4�4�ð���Æ���
���Æ�­�+�Æ�ð���e�������4�­�+�4�7�å������
piatti a base di fegato.

regione:
uva:

servizio:

Friuli Venezia Giulia
Traminer 
10°- 12°

Colore giallo dorato carico. Profumo  petali di rosa,karkadè, zenzero, the nero, 
accompagnati in sottofondo da note fresche di agrumi. Sapore si concede 
con un gioco di sapori e sensazioni già riconosciute all’olfatto con una bella 
chiusura pulita e asciutta che invita a berne un altro sorso.

14,5%
�’�£���É�¨�•��

A B B I N A M E N T I
primi piatti a base di pesce, 
carni bianche, pesci al forno o 
alla brace.

regione:
uva: 

servizio:

Veneto
100% Trebbiano  
di Lugana
10°

D.O.C.
12%

�’�£���É�¨�•��

Colore �:�ð�­���������(�­�æ���ð�Ð�+�ð�
�����ð�
�4�Ð�
�.�����Æ���
���+�ð�f�Ð�.�.�ð���Æ�ì�Ð���R�­�
�
�����Ì�­�����R�Ð�+�Ì�����ð�
������
Profumo  Fine ed elegante, al naso è fresco con note vegetali 
e di frutti a polpa bianca. 
 Sapore In bocca è piacevolmente fresco, armonico e morbido.

A B B I N A M E N T I
pesce, lega bene  anche con i 
lessi, i salumi e le carni bianche

regione:
uva:

servizio:

Trentino
Pinot Grigio
10°- 12°

13,0%
�’�£���É�¨�•��

Colore Colore giallo paglierino. Profumo Dal fruttato 
�'�(�Ð�+�­���Ð���Å�­�
�­�
�­�(���­�����f���+�Ð�­���Ð���Æ�­�+�­�4�4�Ð�+�ð�.�4�ð�Æ�����'�­�Æ�­�Æ�ð�­�(����
Sapore secco, pieno e fresco e minerale.

A B B I N A M E N T I
piatti di pesce guarniti da 
salse saporite, ma anche con 
�å���+�	�­�æ�æ�ð���Ì�­���e�
�Ð���(�­�.�4��

regione:
uva:

servizio:

Trentino
Traminer
10°- 12°

13,0%
�’�£���É�¨�•��

D.O.C.

Colore dal verdognolo al giallo paglierino. 
 Profumo���ð�
�4�Ð�
�.�����Æ���
���
���4�Ð�����Ð�æ�æ�Ð�+�Ð���Ì�ð���e���+�ð���Ì�ð���.�­�	�Å�7�Æ����
e moscata.
 Sapore secco, leggermente aromatico e pieno.

Colore giallo intenso. 
Profumo romatico da rosa moscata, sapore pieno, 
caratteristico, aromatico e persistente.  
Sapore armonico, rotondo e di lunga persistenza.

A B B I N A M E N T I
Antipasti leggeri, frutti di mare 
al forno o alla griglia, creme, 
piatti leggeri a base di uova, 
ottimo come aperitivo.

regione:
uva:

servizio:

Alto Adige
Müller Thurgau
8°- 10°

12,5%
�’�£���É�¨�•��

D.O.C.

A B B I N A M E N T I
Antipasti leggeri, frutti di mare 
al forno o alla griglia, creme, 
piatti leggeri a base di uova, 
ottimo come aperitivo.

regione:
uva:

servizio:

Alto Adige
Müller Thurgau
8°- 10°

Colore dal verdognolo al giallo paglierino.
Profumo���ð�
�4�Ð�
�.�����Æ���
���
���4�Ð�����Ð�æ�æ�Ð�+�Ð���Ì�ð���e���+�ð���Ì�ð���.�­�	�Å�7�Æ����
e moscata. 
 Sapore secco, leggermente aromatico e pieno.

12,5%
�’�£���É�¨�•��

D.O.C.

D.O.C.

14,0%
�’�£���É�¨�•��
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FEUDI SAN GREGORIO 
FALANGHINA DEL 
SANNIO  
cl 75

6,49€

MASTRO BERARDINO 
Vino Fiano  
cl 75

8,49€

MASTROBERNARDINO  
Greco di Tufo DOCG  
cl 75

7,90€

RAPITALÀ ALCAMO  
Vino Bianco DOC  
cl 75

4,90€

TENUTE COSTANTINO  
Etna bianco  
cl 75

12,90€

ARAGOSTA 
Vermentino DOC 
cl 75

4,49€

LA VINICOLA DEL 
TITERNO FIANO 
SANNIO DOP 
cl 75

3,98€

LA VINICOLA DEL TITERNO  
coda di volpe dop 
cl 75

3,49€

MASTROBERNARDINO  
Greco di Tufo DOCG  
cl 75

7,69€

COSTAMOLINO 
VERMENTINO 
cl 75

8,29€

I CALICI  
falanghina del sannio/
greco del beneventano 
cl 75 3,19€

A B B I N A M E N T I
Ideale come aperitivo, 
accompagna qualsiasi tipo 
di antipasto, piatti a base di 
pesce e verdure, formaggi 
freschi.

regione:
uva:

servizio:

Campania
Falanghina
9°-10°

Colore �æ�ð�­���������(�­�æ���ð�Ð�+�ð�
�����4�Ð�
�7�Ð���Æ���
�����7�Æ�Ð�
�4�ð���+�ð�f�Ð�.�.�ð���R�Ð�+�Ì�����ð�
�ð���� 
Profumo���ð�
�4�Ð�
�.�����Ð���(�Ð�+�.�ð�.�4�Ð�
�4�Ð���Æ���
���.�Ð�
�.�­�a�ð���
�ð���Ì�ð���e���+�ð���Å�ð�­�
�Æ�ì�ð��
e frutta. 
Sapore���å�+�Ð�.�Æ�����Ð�Ì���Ð�*�7�ð���ð�Å�+�­�4�������Æ���
���e�
�­���Ð���(�7���ð�4����

13,0%
�’�£���É�¨�•��

D.O.C.

A B B I N A M E N T I
Anche come aperitivo, accom-
pagna egregiamente minestre, 
frutti di mare, piatti di pesce 
e di carne bianca non troppo 
elaborate.

regione:
uva:

servizio:

Campania
Greco
10°

Colore Giallo paglierino. Profumo al naso esprime sentori 
di pera, nocciola tostata, agrumi ed erbette aromatiche. 
Sapore di buon corpo e di ottimo equilibrio. Chiude su note 
�f���+�Ð�­���ð���Ð���Ì�ð���
���Æ�Æ�ð�����­���4���.�4�­�4�­�����Ì�ð�����4�4�ð�	�­���(�Ð�+�.�ð�.�4�Ð�
�a�­��

12,5%
�’�£���É�¨�•��

Colore giallo paglierino.  Profumocon sentori fruttati 
di agrumi, pesca e pera. Sapore fresco molto minerale, 
strutturato ed elegante.

12,5%
�’�£���É�¨�•��

A B B I N A M E N T I
Indicato con crostacei, 
grigliate di pesce, pollame, 
piatti freddi. Ottimo come 
aperitivo.

regione:
uva:

servizio:

Campania
100% Greco di Tufo
8°-10°

A B B I N A M E N T I
adatto ad accompagnare 
piatti a base di carni bianche, 
antipasti e delicate pietanze 
di pesce.

regione:
uva:

servizio:

Campania
100% uve di Fiano
10°-12°

Colore  giallo paglierino. 
Profumo vinoso intenso e profumo di nocciola.

13,0%
�’�£���É�¨�•��

13,5%
�’�£���É�¨�•��

regione:
uva: 

 

servizio:

Sicilia
80% Carricante, 
15% Catarratto,
5% Minella
10°-12°

A B B I N A M E N T I
Risotti di mare, fritture di 
pesce, cozze, calamari, carni 
bianche e sformati di verdure.

D.O.C.

Colore  giallo paglierino 
Profumo delicato 
Sapore Secco al palato, fresco e armonico.

D.O.C.

A B B I N A M E N T I
Vino da pesci nobili (spigole, 
orate, grandi crostacei), ma si 
sposa ugualmente bene con 
carni bianche fredde

regione:
uva:

servizio:

Sicilia
Cataratto  lucido 
100%
10°-8°

Colore giallo dorato intenso
Profumo profumi e corposità
Sapore sapido ed elegante

12,5%
�’�£���É�¨�•��

A B B I N A M E N T I
con il pesce in generale, 
formaggi dolci e minestre.

regione:
uva: 

servizio:

Campania
100% uve Coda 
di Volpe 
10°-12°

Colore  giallo paglierino carico.
Profumo vinoso intenso. Sapore asciutto

12,5%
�’�£���É�¨�•��

D.O.C.G. D.O.C.G.

D.O.C.

A B B I N A M E N T I
Vino a tutto pasto, ideale
con primi piatti, carni rosse 
e bianche, formaggi giovani 
e salumi.

regione:
uva:

servizio:

Sardegna
100% Vermentino
8°-10°

Colore giallo dorato intenso
Profumo profumi e corposità
Sapore sapido ed elegante

11,0%
�’�£���É�¨�•��

D.O.C.

D.O.C.

Colore  intenso e persistente. Profumo Si riconoscono 
al naso nette sensazioni di frutta. Sapore si percepisce 
immediatamente la spalla acida e la spiccata mineralità 
tipica del vitigno coltivato.

A B B I N A M E N T I
Da bere con crudi di mare,
mozzarella di bufala e 
secondi di carni bianche.

regione:
uva:

servizio:

Campania
Greco di Tufo
10°

13,0%
�’�£���É�¨�•��

D.O.C.G.

Colore  intenso e persistente. Profumo Delicato e sottile 
con note fruttate di susine, pesche, nespole, ananas e 
�.���h���Ì�ð���Ð�+�Å�Ð���­�+���	�­�4�ð�Æ�ì�Ð���Ð���e���+�ð���Å�ð�­�
�Æ�ì�ð����Sapore Asciutto e 
�å�+�Ð�.�Æ�����Æ���
���æ�+�­�Ì�Ð�R�����Ð���e�
�­���Ð���	�­�+�ð�
����

A B B I N A M E N T I
Tartare pesce antipasti pesce 
pasta pesce in bianco risotto  
frutti di mare.

regione:
uva:

servizio:

Sardegna
Vermentino
10°-12°

14,0%
�’�£���É�¨�•��

Colore ���:�ð�­���������(�­�æ���ð�Ð�+�ð�
�����Æ���
���+�ð�f�Ð�.�.�ð���R�Ð�+�Ì�����ð�
�ð����Profumo 
Delicato e sottile con note fruttate di susine, pesche, 
�
�Ð�.�(�����Ð�����­�
�­�
�­�.���Ð���.���h���Ì�ð���Ð�+�Å�Ð���­�+���	�­�4�ð�Æ�ì�Ð���Ð���e���+�ð���Å�ð�­�
�Æ�ì�ð����
Sapore fruttato corposo bassa acidità.

A B B I N A M E N T I
vari piatti pesce .

regione:
uva:

servizio:

Campania
Falanghina
10°-12°

14,0%
�’�£���É�¨�•��
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VIGNABALDO  
Rosso Montefalco DOC  
cl 75

2,98€

VIGNABALDO  
sagrantino  
cl 75

4,98€

PERTICAIA  
Sagrantino di 
Montefalco docg  
cl 75 

15,50€

ADANTI  
Sagrantino DOC  
cl 75

13,50€

13,5%
�’�£���É�¨�•��

A B B I N A M E N T I
Formaggi ben stagio-
nati e
piccanti, salumi nobili, 
carni
alla brace e selvaggina.

regione:
uva:

servizio:

Umbria
Sagrantino
18°- 20°

D.O.C.G.

Colore rosso rubino cupo. Profumo���å�+�7�4�4�­�4�����Ð���f���+�Ð�­���Ð����
�Æ���
���
���4�Ð���Ì�ð���å�+�7�4�4�­���Ì�����Æ�Ð�����Ì�ð���e���+�ð���Å�ð�­�
�Æ�ì�ð���Ð���æ�ð�­�����ð�����Ì�ð���	�­�Æ�Æ�ì�ð�­��
mediterranea. Sapore con importante impatto olfattivo con 
�
���4�Ð���Ì�ð�����ð�*�7�ð�+�ð�a�ð�­���Ð�Ì���Ð�+�Å�Ð���­�+���	�­�4�ð�Æ�ì�Ð��

CAPRAI 
Sagrantino di  
Montefalco DOCG  
cl 75

18,90€
15,0%
�’�£���É�¨�•��

A B B I N A M E N T I
Carne arrostita, prefe-
ribilmente con un buon 
condimento di grassi, 
selvaggina e formaggi 
stagionati.

regione:
uva:

servizio:

Umbria
100% Sagrantino
18°- 20°

D.O.C.G.

Colore rosso profondo. Profumo confettura di more, 
�(�Ð�(�Ð���Æ�ì�ð���Ì�����Ì�ð���æ�­�+���å�­�
�����Ð���R�­�
�ð�æ���ð�­��Saporepotente e al 
tempo stesso elegante, grande tannino.

D.O.C.

CECCHI  
La Campana  
Montefalco Rosso DOC  
cl 75

4,98€
D.O.C

Colore rosso intenso.  Profumo profumi di frutta 
fresca come la susina e la ciliegia. Sapore armonico 
e piacevole.

Colore rosso rubino.  Profumo strutturato e intenso. 
Sapore���å�+�7�4�4�­�4�����f���+�Ð�­���Ð��

Colore rosso rubino.  Profumo strutturato e intenso. 
Sapore���å�+�7�4�4�­�4�����f���+�Ð�­���Ð��

A B B I N A M E N T I
Salumi e  formaggi 
mediamente stagionati.

regione:
uva: 

 
 

servizio:

Umbria
Sangiovese 70%, 
Sagrantino 15%,  
Merlot 15% 
16°- 18°

A B B I N A M E N T I
Ragù di carne arrosti 
selvaggina.

regione:
uva: 

servizio:

Umbria
Sagrantino 
18°- 20°

A B B I N A M E N T I
Ideale con formaggi semi 
stagionati e carni alla grigliav.

regione:
uva: 

servizio:

Umbria
Sagrantino 
18°- 20°

13,0%
�’�£���É�¨�•��

14,0%
�’�£���É�¨�•��

15,0%
�’�£���É�¨�•��

CANTINE ANTONELLI  
Sagrantino di 
Montefalco DOCG 
cl 75

12,50€
15%

�’�£���É�¨�•��

15%
�’�£���É�¨�•��

A B B I N A M E N T I
Grigliate ed arrosti, carni 
rossa rosse brasate o 
stufate, cacciagione e 
formaggi stagionati a pasta 
dura.

regione:
uva:

servizio:

Umbria
sagrantino 100%
18°A B B I N A M E N T I

Grigliate di carne con un 
buon contenuto di grassi, 
cacciagione, stufati e piatti 
a base di tartufo.

regione:
uva:

servizio:

Umbria
sagrantino
18°

D.O.C.G. D.O.C.G. 

Colore rosso rubino intenso . Profumo ricco e potente, etero 
e complesso. Sapore���4�­�
�
�ð�
�����Ì�Ð�Æ�ð�.�����Ð���(�Ð�+�.�ð�.�4�Ð�
�4�Ð�����“�ð�
�����Æ�ì�Ð���.�ð��
�.�(�+�ð�	�Ð���­�����	�Ð�æ���ð�����Æ���
���7�
�����7�
�æ�����­�h�
�­�	�Ð�
�4�����ð�
���Å���4�4�ð�æ���ð�­

Colore Rosso rubino intenso con sfumature granate. Profumo Note di 
frutti a bacca nera ben maturi, accompagnati da sentori speziati di pepe 
�
�Ð�+�������­�+���	�ð���4�Ð�+�a�ð�­�+�ð���Ì�ð���.���4�4���Å���.�Æ�����­�7�4�7�
�
�­���Ð���Ð���.�ð���Æ�ì�ð�7�Ì���
�����Æ���
���7�
�­�����Ð�æ�æ�Ð�+�­��
affumicatura. Sapore���#�ð���æ�+�­�
�Ì�Ð���Æ���+�(�������Æ���
���7�
�­���.�4�+�7�4�4�7�+�­���.���(�+�­�h�
�­�����T�����4����
pieno e persistente, con un tannino vellutato e ben equilibrato

ANTONELLI  
rosso di Montefalco bio  
cl 75

6,49€
14,5%
�’�£���É�¨�•��

A B B I N A M E N T I
Da tutto pasto si abbina a 
primi piatti saporiti(ravioli, 
risotti, tagliatelle), carni 
rosse e formaggi stagionati.

regione:
uva: 

 
 
 

servizio:

Umbria
sangiovese 
70%,uva tipica di 
montefalco 15%, 
altri vitigni
16°- 18°

D.O.C.

Colore rosso rubino. Profumo intenso e fruttato, ricorda 
ciliegia e frutti di bosco. Sapore secco, equilibrato e di 
�Å�7���
�­���.�4�+�7�4�4�7�+�­�����O�­���å�+�Ð�.�Æ�ì�Ð�a�a�­���Ì�Ð�����.�­�
�æ�ð���R�Ð�.�Ð���æ���ð���Æ���å�Ð�+�ð�.�Æ�Ð��
un’ottima bevibilità.

SCACCIADIAVOLI  
Montefalco Rosso DOC 
cl 75

6,49€
14,5%
�’�£���É�¨�•��

A B B I N A M E N T I
Primi piatti in genere, alle 
�Æ�­�+�
�ð���Å�ð�­�
�Æ�ì�Ð���Ð���+���.�.�Ð��

regione:
uva: 

 
 

servizio:

Umbria
sangiovese 60%, 
sagrantino 15%, 
merlot 15%
18°- 19°

D.O.C.

Colore rosso rubino intenso con lievi tonalità granate. Profumo 
�­�	�(�ð�������Ð���Ð�æ�­�
�4�Ð�����e�
�Ð�����(�Ð�+�.�ð�.�4�Ð�
�4�Ð�����å�+�7�4�4�­�4�����Æ���
���
���4�Ð���.�(�Ð�a�ð�­�4�Ð����
Sapore buona struttura, morbido, voluminoso. Equilibrio acidità e 
tannino ben bilanciato. 

PERTICAIA  
Montefalco Rosso DOC  
cl 75

7,49€
13,5%
�’�£���É�¨�•��

A B B I N A M E N T I
Vino da tutto pasto, si abbina 
bene agli antipasti di salumi, 
ai primi piatti della cucina 
Umbra e mediterranea in 
generale.

regione:
uva: 

 
servizio:

Umbria
Sangiovese, 
Sagrantino, Colorino
18°

Colore Rosso rubino intenso. Profumo Vinoso fresco, con 
sentori di frutti di bosco, lamponee mirtillo. Sapore pieno 
leggermente tannico.

D.O.C.

PERTICAIA ROSSO 
MONTEFALCO RISERVA 
DOC  
cl 75

13,90€
14,0%
�’�£���É�¨�•��

A B B I N A M E N T I
Ottimo per accompagnare 
un primo piatto, magari delle 
lasagne al forno, oppure per 
gustare salumi e formaggi tipici 
della zona.

regione:
uva: 

 
 

servizio:

Umbria
Sangiovese 70%; 
Sagrantino 15%; 
Colorino 15%.
16°- 18°

���������+�Ð���t���.�.�����+�7�Å�ð�
�����ð�
�4�Ð�
�.�����Æ���
���+�ð�f���Ð�.�.�ð���æ�+�­�
�­�4�ð����Profumo 
Sentori di frutta matura con accenni di ribes, lampone 
e cassis, il tutto impreziosito da note speziate di pepe, 
timo e vaniglia. Sapore Vino ampio, con ottima struttura e 
trama tannica

D.O.C.
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SPORTOLETTI  
assisi rosso DOC  
cl 75

3,29€

VIGNABALDO 
sangiovese umbria igt 
cl 75

1,98€

TERRE DEGLI ATTONI  
SangioveseTodi DOC 
cl 75

2,49€

TENUTA CA' VESCOVO 
Refosco dal Peduncolo 
Rosso 
cl  75

3,98€

VIPRA  
Umbria Rosso IGT  
cl 75

2,98€

CAPRAI POGGIO 
BELVEDERE ROSSO 
CL 75

4,29€

DECUGNANO DEI BARBI 
Vino Rosso IGT 
cl 75

7,90€

D.O.C.

Colore���+���.�.�����+�7�Å�ð�
�����(�+���å���
�Ì�����Æ���
�����ð�Ð�R�ð���+�ð�f�Ð�.�.�ð���R�ð�����­�Æ�Ð�ð������
Profumo freschezza con note fruttate di ciliegie e lampone, 
�.�(�Ð�a�ð�Ð���Ì�����Æ�ð���Ð���Æ�ð���Æ�Æ�����­�4������Sapore al palato è morbido e di 
�Å�7���
�­���.�4�+�7�4�4�7�+�­�����Æ���
���7�
���e�
�­���Ð���Æ���	�(���Ð�.�.�����Ð���4�­�
�
�ð�
�ð���æ�7�.�4���.�ð��

14%
�’�£���É�¨�•��

regione:
uva: 

 
 

servizio:

Umbria
Sangiovese,  
Merlot,  
Sauvignon
16°-18°

A B B I N A M E N T I
Perfetto compagno di arrosti 
succulenti, stufati avvolgenti, 
selvaggina dai sapori intensi, 
fondute cremose e formaggi 
stagionati, è pronto a deliziare 
i palati più esigenti.

LUNGAROTTI  
Rubesco DOC  
cl 75   

5,29€
D.O.C.

Colore���+���.�.�����+�7�Å�ð�
�����(�+���å���
�Ì�����Æ���
�����ð�Ð�R�ð���+�ð�f�Ð�.�.�ð��
violacei.   Profumo delicato, di buona intensità ed 
elegante complessità. Sapore solida struttura e ottima 
concentrazione.

regione:
uva: 

 
 

servizio:

Umbria
Sangiovese, 
Canajolo, 
Colorino
16°- 18°

A B B I N A M E N T I
Ottimo con pasta e risotti, 
barbecue, arrosti di carni 
bianche e rosse, formaggi.

13,5%
�’�£���É�¨�•��

A B B I N A M E N T I
Il caratteristico fruttato lo ren-
de un vino ideale a tutto pasto. 
Si abbina con primi, con sughi 
di capriolo, con piatti di carni 
in umido e formaggi di media 
e lunga stagionatura.

regione:
uva: 

 
servizio:

Friuli
Refosco dal 
Peduncolo Rosso
18°- 20°

�#���Z������

Colore Rosso rubino di luminosa tonalità. 
Profumo���9�+�7�4�4�­�4�������Ì�ð���å�+�7�4�4�ð���Ì�ð���Å���.�Æ�������e���+�ð���Ð���.�(�Ð�a�ð�Ð��
Sapore Armonico, di buon corpo e lunga persistenza.

13%
�’�£���É�¨�•��

Colore rosso rubino profondo. Profumo sensazioni 
�å�+�7�4�4�­�4�Ð���Ð���f���+�Ð�­���ð�����.�Ð�æ�7�ð�4�Ð���Ì�­���.�Ð�
�4���+�ð���Ì�ð���.�(�Ð�a�ð�Ð���Ì�����Æ�ð���Ð��
mandorla tostata Sapore morbido, di buona struttura e 
freschezza, si sviluppa su uno sfondo di mora e di ciliegia, 
mantenendo un sorso piacevole e gustoso..

regione:
uva: 

 
 

servizio:

Umbria
Sangiovese,  
Merlot, 
Montepulciano 
16° -18°

A B B I N A M E N T I
Si abbina a primi con 
condimenti di carne, 
formaggi e secondi 
di carne.

13,5%
�’�£���É�¨�•��

�A���:���}��

�A���:���}��

LUNGAROTTI 
Vino San Giorgio 
cl 75

19,90€
I.G.T.

Colore rosso rubino, profondo con intense sfumature 
violacee. Profumo intenso, complesso ed ampio, rivela 
confettura rossa e spezie dolci. Sapore struttura possente 
con un pronunciato richiamo al frutto rosso.

regione:
uva: 

 
 

servizio:

Umbria
Cabernet Sauvignon, 
Sangiovese e 
Canajolo 
16°- 18°

A B B I N A M E N T I
Arrosti di carne rossa, stufati e 
brasati, cacciagione, 
selvaggina,spezzatino 
di cinghiale,formaggi piccanti.

13,0%
�’�£���É�¨�•��

regione:
uva:

servizio:

Umbria
Sangiovese
16°- 18°

A B B I N A M E N T I
Ottimo l’abbinamento con 
formaggi e salumi stagionati, 
ma anche pasta con primi 
piatti a base di pomodoro e 
basilico, lasagne e parmigiana 
di melanzane.

regione:
uva: 

servizio:

Umbria
80% Sangiovese, 
20% Ciliegiolo
16°- 18°

A B B I N A M E N T I
Piatti di carne rossa, formaggi 
e anche con piatti meno 
impegnativi.

regione:
uva:

servizio:

Umbria
Sangiovese
18°- 20°

A B B I N A M E N T I
Ragù di carne piatti di pollo.

D.O.C.

Colore���t���.�.�����+�7�Å�ð�
�������ð�
�4�Ð�
�.�����Ð���(�+���å���
�Ì����Profumo Frutta rossa, 
�ð�
���(�­�+�4�ð�Æ�����­�+�Ð���å�+�­�æ�����­�����	���+�­�������­�	�(���
�Ð���Ð���Æ�­�.�.�ð�.���'�+�ð�Å�Ð�.���
�Ð�+���(������
Sapore���w�Ð�Æ�Æ�������Ð�*�7�ð���ð�Å�+�­�4�����Ð���(�Ð�+�.�ð�.�4�Ð�
�4�Ð�����������(�ð�.�Æ�Ð�����­���	���+�Å�ð�Ì�Ð�a�a�­��
e l’eleganza dei tannini, sempre presenti ma di grande eleganza 
�Ð���e�
�Ð�a�a�­��

 Colore���t���.�.�����+�7�Å�ð�
�����Æ���
���+�ð�f�Ð�.�.�ð���R�ð�����­�Æ�Ð�ð����Profumo Fresco 
�Ð���æ�+�­�Ì�Ð�R�����	�Ð�
�4�Ð���.�(�Ð�a�ð�­�4������Sapore Elegante e morbido,  
�Ì�ð���Å�7���
���Æ���+�(����

Colore���t���.�.�����+�7�Å�ð�
������Profumo���.�4�+�7�4�4�7�+�­�4�����Ð���ð�
�4�Ð�
�.������
Sapore���å�+�7�4�4�­�4�����f���+�Ð�­���Ð��

14%
�’�£���É�¨�•��

12%
�’�£���É�¨�•��

12%
�’�£���É�¨�•��

LUNGAROTTI  
Sangiovese Umbria IGT  
cl 75

2,90€
I.G.T.

A B B I N A M E N T I
Piacevole con paste asciutte e 
riso ma anche con barbecue, 
salumi, bolliti, cibi piccanti 
e chili e naturalmente pizze, 
schiacciate e quiches

regione:
uva:

servizio:

Umbria
Sangiovese 
16°- 18°

Colore Rosso violaceo brillante Profumo Proprie espressioni 
tipiche di spezie verdi, pepe e cannella; chiude con note 
leggermente burrose e frutta di marascaSapore Freschezza 
acida, lunga e morbida che richiama la fragranza del frutto, 
con armonia ed equilibrio

13,0%
�’�£���É�¨�•��

regione:
uva: 

 
 

servizio:

Umbria
Sangiovese 34%, 
Cabernet Sauvignon 33%, 
Merlot 33% 
14°- 16°

A B B I N A M E N T I
Piacevole con paste asciutte e riso 
ma anche con barbecue, salumi, 
bolliti, cibi piccanti e chili e natu-
ralmente pizze, schiacciate e quiches

I.G.T.

Colore Rosso violaceo brillante Profumo Proprie espressioni 
tipiche di spezie verdi, pepe e cannella; chiude con note 
leggermente burrose e frutta di marasca. Sapore Freschezza 
acida, lunga e morbida che richiama la fragranza del frutto, 
con armonia ed equilibrio

FALESCO VITIANO 
CABERNET SAUVIGNON 
IGT  
cl 75

4,49€
I.G.T.

regione:
uva: 

 
 

servizio:

Umbria
Cabernet 
Sauvignon, Merlot, 
Sangiovese 
16°- 18°

A B B I N A M E N T I
Carne, Formaggi, Primi,
Salumi

Colore Rosso rubino luminoso.  Profumo ciliegie sotto 
spirito, erbe aromatiche, polvere di cacao e sensazioni 
ferrose. Sapore caldo e morbido, con tannini presenti 
maben dosati.

13,5%
�’�£���É�¨�•��

13,5%
�’�£���É�¨�•��
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POLIZIANO  
Vino Rosso 
Montepulciano  
cl 75

8,49€

POLIZIANO  
nobile di montepulciano 
docg 
cl 75

15,90€

POLIZIANO  
vino Nobile Asinone  
cl 75

36,90€

QUERCIA AL POGGIO  
chianti docg  
cl 75 

10,90€

COLLOSORBO 
Brunello di Montalcino  
cl 75 

30,90€

DARIO DI VAIRA 
clarice bolgheri  
cl 75 

11,90€

LA PIEVE  
chianti doc  
cl 75

2,29€

TENUTA DI COLLOSORBO 
rosso di Montalcino  DOC 
cl 75 

12,90€

D.O.C.G.

A B B I N A M E N T I
Ideale per accompagniare 
piatti a base di carne: risotti, 
pasta, arrosti e grigliate; 
ottimo anche con affettati e 
salumi e risotto ai funghi

regione:
uva: 

servizio:

Toscana
Sangiovese 80%, 
Merlot 20%
16°- 18°

Colore Rosso rubino intenso
Profumo Fruttato e speziato, di ciliegie, humus, sottobosco e tabacco
Sapore Morbido, sapido, fresco, equilibrato e armonico, dai tannini ben integrati

14.5%
�’�£���É�¨�•��

Colore Rosso rubino intenso.  
Profumo Fruttato e speziato, di ciliegie, humus, sottobosco e tabacco.  
Sapore Morbido, sapido, fresco, equilibrato e armonico, dai tannini ben 
integrati.

A B B I N A M E N T I
Ideale per accompagniare piatti 
a base di carne: risotti, pasta, 
arrosti e grigliate; ottimo anche 
con affettati e salumi e risotto 
ai funghi

regione:
uva: 

servizio:

Toscana
Sangiovese 80%, 
Merlot 20%
16°-18°

14%
�’�£���É�¨�•��

 

D.O.C.G.

D.O.C.G.D.O.C.G.

A B B I N A M E N T I
Accompagna formaggi 
stagionati, ma è ottimo per 
piatti a base di carne: pasta 
con sugo di carne, selvaggina, 
carne rossa in umido, arrosti 
e grigliate

regione:
uva:

servizio:

Toscana
Sangiovese 100%
18°- 20°

A B B I N A M E N T I
Carni, arrosti, formaggi 
stagionati, formaggi di Fossa, 
tartufo

regione:
uva:

servizio:

Toscana
Sangiovese 
16°- 18°

A B B I N A M E N T I
Carni rosse, arrosti, formaggi 
ben stagionati

regione:
uva: 

servizio:

Toscana
Sangiovese cabernet 
merlot 
18°- 20°

A B B I N A M E N T I
Grigliate di carne con un 
buon contenuto di grassi, 
cacciagione, stufati e piatti a 
base di tartufo.

regione:
uva:

servizio:

Toscana
Sangiovese 
16°- 18°

A B B I N A M E N T I
Selvaggina formaggi 
stagionati carne rossa carne 
arrosto

regione:
uva:

servizio:

Toscana
Sangiovese
18°- 20°

A B B I N A M E N T I
Pasta sugo di carne, risotto 
carne, carne arrosto, formaggi 

Toscana
Merlot 50%, Cabernet 
Sauvignon 40%, 
Cabernet Franc 10%
16°- 18°

Colore Rosso rubino brillante Profumo Note di confettura di visciola, violetta, 
alloro, rabarbaro, caffé, china e resina Sapore Tannico, pieno e persistente, 
�Æ���
���e�
�­���ð���Ì�ð���Æ�­�å�å�Ñ

Colore Rubino Profumo agrumi rossi, ribes e biancospino, con cenni ematici e 
mentolati Sapore�����Ì�ð���.�­�(�ð�Ì�ð�4�¾���Ð���Ì�����Æ�Ð�a�a�­���Å�Ð�
���Ì���.�­�4�ð���Ð���7�
�����7�
�æ�����e�
�­���Ð���ð�.�(�ð�Ì�����Ì�ð��
uva spina e dolce di piccoli frutti di bosco

Colore Rosso rubino intenso Profumo���U�ð�4�ð�Ì�����Ð���f���+�Ð�­���Ð�����Æ���
���.�Ð�
�4���+�ð��
�Ì�ð���(�+�7�æ�
�­�����Æ�ð���ð�Ð�æ�ð�Ð���Ð���e���+�ð���+���.�.�ð��Sapore  carne arrosto, salumi affettati, 
ragu carne

Colore Rosso intenso tendente al granato Profumo Note ampie e strutturate di 
amarena, ciliegia, sottobosco, liquirizia e spezie Sapore Possente e robusto, 
�Æ�­���Ì�����Ð�Ì���Ð���Ð�æ�­�
�4�Ð�����Ð�*�7�ð���ð�Å�+�­�4�����Ð���Æ���
���e�
�­���Ð�����7�
�æ�����Ð���(�Ð�+�.�ð�.�4�Ð�
�4�Ð

Colore �t���.�.�����+�7�Å�ð�
�����Æ���
���+�ð�f�Ð�.�.�ð���æ�+�­�
�­�4�ð��Profumo Sentori di piccoli frutti scuri, 
frutti di bosco, spezie dolci e cenni tostati Sapore Caldo, intenso e deciso, dal 
tannino setoso e dall’apprezzabile freschezza

Colore Rosso rubino vivo Profumo Ampio, vinoso  
Sapore Rotondo, vigoroso, vellutato e armonioso.

14.0%
�’�£���É�¨�•��

14.5%
�’�£���É�¨�•��

15%
�’�£���É�¨�•��

14.5%
�’�£���É�¨�•��

14.5%
�’�£���É�¨�•�� 13%

�’�£���É�¨�•��

regione:
uva: 

Merlot 
50%,  

servizio:

D.O.C.
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CASTELLO BANFI  
Rosso di Montalcino DOC 
cl 75

10,50€

FATTORIA DEI BARBI 
Brunello di Montalcino  
cl 75

29,90€

POGGIO ARGENTIERA 
MORELLINO DI 
SCANSANO DOCG  
cl 75

5,90€

BOLGHERI  
grattamacco rosso  
cl 75

21,90€

LA BRACCESCA 
Achelo Cortona DOC 
Rosso 
cl 75

8,98€

LA BRACCESCA  
vino nobile di 
Montepulciano  
cl 75

10,90€

CASTELGREVE  
chianti riserva  
cl 75

6,90€

MARCHESI ANTINORI 
Pèppoli Chianti Classico 
DOCG 
cl 75

10,50€

TENUTE DEL CERRO  
vino nobile di 
Montepulciano DOCG 
Toscana   
cl 75 6,90€

A B B I N A M E N T I
Ideale su piatti di carne
e formaggi.

regione:
uva:

servizio:

Toscana
100% Sangiovese
18°

D.O.C.G. 

Colore���+���.�.�����+�7�Å�ð�
�����ð�
�4�Ð�
�.�����Æ���
���+�ð�f�Ð�.�.�ð���R�ð�����­�Æ�Ð�ð����
Profumo���e�
�4�Ð�
�.�����å�+�Ð�.�Æ�����Ð���å�+�7�4�4�­�4�������Æ���
�����Ð���Æ�­�+�­�4�4�Ð�+�ð�.�4�ð�Æ�ì�Ð���
���4�Ð���R�­�+�ð�Ð�4�­���ð���Ì�ð���R�ð�����­����
�Æ�ð���ð�Ð�æ�ð�­�����(�+�7�æ�
�­����Sapore���æ�Ð�
�4�ð���Ð�������­�+�æ�����Ð���	���+�Å�ð�Ì�����(�+�ð�	�Ð�æ�æ�ð�­�
�����å�+�7�4�4�ð���­���Å�­�Æ�Æ�­���+���.�.�­��

A B B I N A M E N T I
Perfetto con piatti a base di 
�Æ�­�+�
�Ð�����+�ð�.���4�4�ð�����(�­�.�4�­�����Æ�­�+�
�Ð��
�+���.�.�­���ð�
���7�	�ð�Ì�������Æ�­�+�
�Ð���­�+�+���.�4����
�Ð���æ�+�ð�æ���ð�­�4�­�����­�å�å�Ð�4�4�­�4�ð���Ð���.�­���7�	�ð

regione:
uva: 

servizio:

Toscana
�w�­�
�æ�ð���R�Ð�.�Ð���è�ß�f����
�T�Ð�+�����4���Ð���w�Y�+�­�ì���à�ß�f
16°- 18°

D.O.C.G.

Colore rosso rubino luminoso. Profumo���9�����+�Ð�­���Ð���Ð���Å�­���.�­�	�ð�Æ�������Æ���
���.�Ð�
�4���+�ð���Ì�ð��
�+���.�­���+���.�.�­�����.�7�.�ð�
�­�����(�Ð�(�Ð���Ð�����ð�*�7�ð�+�ð�a�ð�­��Sapore���T���+�Å�ð�Ì�����Ð���å�+�Ð�.�Æ�������Æ���
���4�­�
�
�ð�
�ð���Å�Ð�
��
�ð�
�4�Ð�æ�+�­�4�ð���Ð�����7�
�æ�ì�Ð���.�Æ�ð�Ð���­�+���	�­�4�ð�Æ�ì�Ð���.�(�Ð�a�ð�­�4�Ð��

13.5%
�’�£���É�¨�•��

A B B I N A M E N T I
�q�ð�­�4�4�ð���+�ð�Æ�Æ�ì�ð���Ì�ð���.�­�(���+�Ð��
come carni rosse stufate o 
�.�Ð���R�­�æ�æ�ð�
�­�����æ�+�ð�æ���ð�­�4�Ð�������­�+�+���.�4�ð��
�	�ð�.�4�ð���å���+�	�­�æ�æ�ð���­���(�­�.�4�­���Ì�7�+�­��
saporiti e ben stagionati.

regione:
uva:

servizio:

Toscana
100% Sangiovese 
18°

D.O.C.G. 

Colore rosso rubino con ri�essi granato. Profumo���å�+�7�4�4�ð���­���Å�­�Æ�Æ�­���+���.�.�­�����Æ���
��
�(�+�Ð�R�­���Ð�
�4�Ð���Æ�ð���ð�Ð�æ�ð�­�������Ð�æ�æ�Ð�+�Ð���
���4�Ð���­�æ�+�7�	�­�4�Ð�����å�+�7�4�4�­���Æ�­�
�Ì�ð�4�­����Sapore���.�4�+�7�4�4�7�+�­�4������
�Ð�*�7�ð���ð�Å�+�­�4�����Ð���(�Ð�+�.�ð�.�4�Ð�
�4�Ð�������U�Ð�����+�Ð�4�+���æ�7�.�4�����(�+�ð�	�Ð�æ�æ�ð�­�
�����å�+�7�4�4�ð���­���Å�­�Æ�Æ�­���+���.�.�­��

A B B I N A M E N T I
�q�+�ð�	�ð���(�ð�­�4�4�ð���­���Å�­�.�Ð���Ì�ð���.�7�æ�ì�ð��
�Ì�ð���Æ�­�+�
�Ð�����+�­�æ�>���Ì�ð���Æ�ð�
�æ�ì�ð�­���Ð��
su tutte.

regione:
uva: 

servizio:

Toscana
�.�­�
�æ�ð���R�Ð�.�Ð���ç�ä�f����
ciliegiolo 15% 
16° -18°

Colore rosso rubino. Profumo���Æ�ì�ð�­�+�Ð���
���4�Ð���f���+�Ð�­���ð���Ð���å�+�7�4�4�­�4�Ð�����Æ�ð���ð�Ð�æ�ð�Ð���Ð�����­�	�(���
�ð����
.Sapore���Ð�*�7�ð���ð�Å�+�­�4�����Ð�Ì���­�+�	���
�ð�Æ�������Æ�­�+�­�4�4�Ð�+�ð�a�a�­�4�����Ì�­���7�
�­���Å�Ð�����­���4�+�­�	�­���4�­�
�
�ð�Æ�­���Ð���Ì�­��
�7�
���e�
�­���Ð���Ì�ð�����4�4�ð�	�­���(�Ð�+�.�ð�.�4�Ð�
�a�­���Ð���æ�7�.�4����

A B B I N A M E N T I
�Z�4�4�ð�	�����­���4�7�4�4�����(�­�.�4�������.�ð��
abbina perfettamente con la 
cucina tipica toscana.

regione:
uva: 

 
 

servizio:

Toscana
Cabernet Sauvignon 
�å�ß�f�������­�Å�Ð�+�
�Ð�4���9�+�­�
�Æ��
�á�ß�f�����T�Ð�+�����4���à�ß�f����
Sangiovese 10% 
16°- 18°

D.O.C.

Colore rosso rubino scuro. 
 Profumo���
���4�Ð���å�+�7�4�4�­�4�Ð���Ð���Å�­���.�­�	�ð�Æ�ì�Ð���� 
Sapore���å�+�Ð�.�Æ�����Ð���.�­�(�ð�Ì�������Æ���
���7�
���Ì�����Æ�Ð���Ð���(�ð�Ð�
�����Ð�*�7�ð���ð�Å�+�ð�����4�­�
�
�ð�Æ����

A B B I N A M E N T I
�w�Ð���R�­�æ�æ�ð�
�­�����9���+�	�­�æ�æ�ð���.�4�­�æ�ð��-
�
�­�4�ð�������­�+�
�ð���+���.�.�Ð���­�����­���Å�+�­�Æ�Ð

regione:
uva:

servizio:

Toscana
�w�Y�+�­�ì
18°- 20°

Colore rosso violaceo.. Profumo �­�����
�­�.�����.�ð���­�(�+�Ð���Æ���
���.�Ð�
�4���+�ð���Ì�ð���å�+�7�4�4�ð���+���.�.�ð����
�­�+�+�ð�Æ�Æ�ì�ð�4�ð���Ì�­���(�ð�­�Æ�Ð�R�����ð���
���4�Ð���.�(�Ð�a�ð�­�4�Ð���Ì�ð���4�­�Å�­�Æ�Æ�����Ð���(�Ð�(�Ð��Sapore Al palato risulta 
�(�ð�Ð�
�����Ð���	���+�Å�ð�Ì�������Æ���
���­�Æ�ð�Ì�ð�4�¾���Ð�*�7�ð���ð�Å�+�­�4�­���Ð���7�
���+�Ð�4�+���æ�7�.�4�����(�ð�­�Æ�Ð�R�����	�Ð�
�4�Ð���å�+�7�4�4�­�4������

13%
�’�£���É�¨�•��

D.O.C.

A B B I N A M E N T I
���­�+�
�ð���+���.�.�Ð���.�­�(���+�ð�4�Ð����
�Æ�­�Æ�Æ�ð�­�æ�ð���
�Ð����
formaggi a pasta dura.

regione:
uva: 

servizio:

Toscana
�q�+�Ð�R�­���Ð�
�a�­��
Sangiovese
18°

D.O.C.G.

Colore rosso rubino molto intenso. Profumo���Å���7�*�7�Ð�4���Æ���	�(���Ð�.�.�������Ð���Ð�æ�­�
�4�Ð��
con note di frutta matura e vaniglia. Sapore���	���+�Å�ð�Ì�����Ð�Ì���Ð�*�7�ð���ð�Å�+�­�4�������Æ���
��
�7�
���e�
�­���Ð���(�Ð�+�.�ð�.�4�Ð�
�4�Ð��

13%
�’�£���É�¨�•��

D.O.C.G. 

A B B I N A M E N T I
���­�+�
�Ð���#�ð���T�­�
�a�����}�­�æ���ð���U���Å�ð���ð��
�������­�����+�­�Æ�Ð�����q�+�ð�	�ð���q�ð�­�4�4�ð�������
��
�w�­���.�Ð���#�ð�����­�+�
�Ð�����}�­�æ���ð���T�­�
�a����
�����
�������4�4�7�+�Ð���O�7�
�æ�ì�Ð

regione:
uva: 

servizio:

Toscana
Sangiovese  90%  
e Merlot 10%
18°- 20°

D.O.C.G.

Colore rosso rubino. Profumo���.�Ð�
�4���+�ð���Ì�ð���å�+�7�4�4�­���+���.�.�­���Æ���	�Ð���å�+�­�æ�����­���Ð���Æ�ð���ð�Ð�æ�ð�­����
�­���4�Ð�+�
�­�4�ð���­���Ì�Ð���ð�Æ�­�4�Ð���.�Ð�
�.�­�a�ð���
�ð���.�(�Ð�a�ð�­�4�Ð���Ð���Ì�����Æ�ð���
���4�Ð���Ì�ð���R�­�
�ð�æ���ð�­����
Sapore Al palato l’ingresso morbido è sostenuto da tannini vivaci e da una buona 
�.�­�(�ð�Ì�ð�4�¾���Æ�ì�Ð���­�Æ�Æ���	�(�­�æ�
�­�
�����7�
���e�
�­���Ð���(�Ð�+�.�ð�.�4�Ð�
�4�Ð���Ð���Æ�­�+�­�4�4�Ð�+�ð�a�a�­�4�����Ì�­���7�
�8���4�4�ð�	�­��
�å�+�Ð�.�Æ�ì�Ð�a�a�­��

14.5%
�’�£���É�¨�•��

A B B I N A M E N T I
�q�+�ð�	�ð���(�ð�­�4�4�ð���.�­�(���+�ð�4�ð����
grigliate e arrosti di carni 
�Å�ð�­�
�Æ�ì�Ð�����å���+�	�­�æ�æ�ð���Ì�ð���	�Ð�Ì�ð�­��
stagionatura.

regione:
uva: 

servizio:

Toscana
�w�­�
�æ�ð���R�Ð�.�Ð�������������+�ð�
������
Mammolo
16° - 18°

Colore rubino vivo. Profumo���ð�
�4�Ð�
�.�����Ð���å�+�­�æ�+�­�
�4�Ð�����Æ���
���
���4�Ð���å�+�7�4�4�­�4�Ð��
Sapore���(�ð�Ð�
�������Ð�*�7�ð���ð�Å�+�­�4�������Æ���
���7�
�­���­�R�R�Ð�+�4�ð�Å�ð���Ð���	�­���Ì�ð�.�Æ�+�Ð�4�­���Æ���	�(���
�Ð�
�4�Ð��
tannica.

13,5%
�’�£���É�¨�•��

D.O.C.G.

14.5%
�’�£���É�¨�•��

13,%
�’�£���É�¨�•��

14,5,%
�’�£���É�¨�•��

13.5%
�’�£���É�¨�•��
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SILVANO BOLMIDA  
barolo bussia docg 
cl 75 

24,90€

CAVALIERA 
lambrusco ermes doc 
cl 75 

7,90€

SILVANO BOLMIDA  
nebbiolo frales doc 
cl 75 

12,90€

A B B I N A M E N T I
Carni rosse, cacciagione, 
formaggi stagionati.

regione:
uva: 

 
 
 

servizio:

Veneto
50% Corvina 
Veronese,  
30% Corvinone,  
15% Rondinella, 
 5% Cabernet
18°- 20°

SARTORI DI VERONA 
Amarone della 
Valpolicella DOCG 
cl 75

13,90€
D.O.C.G.

Colore���+���.�.�����ð�
�4�Ð�
�.�����Æ���
���+�ð�f�Ð�.�.�ð���æ�+�­�
�­�4�ð������
Profumo fruttato con note di spezie.
Sapore pieno e vellutato, asciutti e ben aerati.

15%
�’�£���É�¨�•��

SARTORI 
Valpolicella  
Ripasso Superiore DOC 
Valdimezzo  
cl 75 5,49€

A B B I N A M E N T I
primi piatti saporiti come 
risotto ai funghi porcini, carni 
grigliate, arrosti e formaggi di 
media stagionatura

regione:
uva: 

 
 

servizio:

Veneto
55% Corvina 
25% Corvinone 
15% Rondinella 
5% Croatina
16°- 18°

D.O.C.

Colore Cromatismi di un rosso vivo granato e di gran 
tono.Profumo���.�Ð�
�4���+�ð���Ì�ð���Å�­�Æ�Æ�­���+���.�.�­���Æ�ì�Ð���.�Æ���
�e�
�­�
����
nella ciliegia matura. Sapore Al palato denota grande 
morbidezza per un corpo particolarmente pieno.

�à�â���ß�f
�’�£���É�¨�•��

BOLLA 
Valpolicella Ripasso 
DOC  
Classico Superiore  
cl 75 5,79€

A B B I N A M E N T I
con carni rosse e salumi e 
formaggi stagionati.

regione:
uva: 

 

servizio:

Veneto
Corvina  
corvinone 
rondinella
18°- 20°

A B B I N A M E N T I
Grocchi ragù arrosti e gri-
gliate  carne rossa formaggi 
media stagionatura.

regione:
uva: 

 

servizio:

Piemonte
Nebbiolo
16°- 18°

Colore rosso. Profumo Frutti di  bosco, amarene e legni 
balsamici. Sapore Fresco tannino vivace.

Colore color rosso rubino intenso. Profumoampio e 
delicato, caratteristico, lievemente speziato con sentori di 
viola e sfumature minerali. Sapore secco, di buon corpo, 
giustamente tannico.

D.O.C.D.O.C. �à�â���ß�f
�’�£���É�¨�•��

13%
�’�£���É�¨�•��

CANTINA DI NEGRAR  
Valpolicella DOC  
classico Bio 
cl 75

4,69€

A B B I N A M E N T I
Piatti di pasta, salumi e formag-
gi di media stagionatura��

regione:
uva: 

 

servizio:

Veneto
Corvina 
Corvinone 
Rondinella
16°- 18°

D.O.C.

Colore rosso rubino, con sfumature violacee. 
Profumo combinazioni di frutti rossi, vinoso e speziato. 
Sapore secco, caldo, di medio corpo, vellutato e bilanciato 
nel tannino.

BIOLOG
ICO

PRODUZIONE 
BIOLOGICA 
CERTIFICATA

�à�â���ß�f
�’�£���É�¨�•��

CANTINA DI NEGRAR  
Amarone della 
Valpolicella DOCG 
Classico Bio  
cl 75 17,90€

BIOLOG
ICO

PRODUZIONE 
BIOLOGICA 
CERTIFICATA

A B B I N A M E N T I
Piatti di pasta, salumi e for-
maggi di media stagionatura.

regione:
uva: 

 

servizio:

Veneto
Corvina 
Corvinone 
Rondinella
16°- 18°

D.O.C.

Colore rosso rubino, con sfumature violacee. 
Profumo combinazioni di frutti rossi, vinoso e speziato. 
Sapore secco, caldo, di medio corpo, vellutato e bilanciato 
nel tannino.

�à�â���ß�f
�’�£���É�¨�•��

TENUTA CA' VESCOVO 
Cabernet Sauvignon 
superiore  
cl 75

3,69€

A B B I N A M E N T I
Ideali con arrosti, carni rosse 
alla griglia, selvaggina e for-
maggi a media stagionatura, 
dal Grana al Vezzena

regione:
uva:

servizio:

Friuli Venezia Giulia
Cabernet Sauvignon 
18°- 20°

Colore rosso rubino. Profumo���'���Ð�æ�­�
�4�Ð���Æ���
���
���4�Ð���f���+�Ð�­���ð���Ð��
di piccoli frutti di sottobosco, speziato.  
Sapore Pieno, armonico, esuberante in gioventù.

D.O.C.
13%

�’�£���É�¨�•��

MASI 
Costasera Amarone  
della Valpolicella DOCG 
classico  
cl 75 30,90€

A B B I N A M E N T I
Piatti importanti e saporiti, 
carni rosse grigliate o arrosto, 
cacciagione, formaggi saporiti 
e  leggermente piccanti.

regione:
uva: 

servizio:

Veneto
Corvina, Rondinella, 
Molinara 
18°-20°

Colore rosso rubino molto intenso. 
Profumo frutta cotta, prugna e ciliegia. 
Sapore sentori fruttati, con note di caffè e cacao. 
Estremamente equilibrato.

D.O.C.
15%

�’�£���É�¨�•��

A B B I N A M E N T I
Pasta fresca, lasagne, ragù 
rossi.

regione:
uva: 

servizio:

Emilia Romagna
lambrusco  graspa 
rossa 
10°-12°

Colore rosso porpora. 
Profumo���9�+�7�4�4�ð���+���.�.�ð���Ð���e���+�ð���Æ���	�Ð�����­���R�ð�����­����
Sapore fruttato.

D.O.C.
11%

�’�£���É�¨�•��

A B B I N A M E N T I
Carni rosse, selvaggina e 
formaggi stagionati.

regione:
uva:

servizio:

Piemonte
Nebbiolo 
18°-20°

Colore Rosso rubino intenso con sfumature granate. 
Profumo sentori di frutta rossa matura, spezie, erbe 
aromatiche e note balsamiche Sapore intenso 
e vellutato, con tannini ben strutturati e una 
lunga persistenza.

D.O.C.G.
14,5%
�’�£���É�¨�•��

GRIGOLLI 
Lagrein Trentino DOC 
cl 75

3,69€

Colore rosso carico vivo. Profumo Vinoso fruttato e 
speziato.  Sapore Di gran corpo e persistenza.

A B B I N A M E N T I
Si accompagna a piatti 
importanti di carne, caccia-
gione e tipici “tirolesi”

regione:
uva:

servizio:

Trentino
Lagrein
18°

12,5%
�’�£���É�¨�•��

D.O.C.
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COSTERA  
cannonau 
cl 75

9,90€

I CALICI  
aglianico  
cl 75

3,19€

MOTTURA  
Primitivo di Manduria 
DOC  
cl 75

4,29€

CADEMUSA 
Vini  IGT  
cl 75

1,98€

SIRE 
vino primitivo  
cl 75

6,90€

SIRE  
�R�ð�
�����(�+�ð�	�ð�4�ð�R�����.�­�
�4�7�e���ð�� 
cl 75

12,90€

TELLUS  
Syrah Lazio IGT  
cl 75

6,90€

RAPITALÀ  
Nero d'Avola Sicilia DOC  
cl 75

4,69€

DONNAFUGATA 
Sedara rosso DOC 
cl 75

7,50€

I.G.P.

D.O.C.

A B B I N A M E N T I
Arrosti di carne, selvaggina, 
formaggi stagionati, primi 
piatti e piatti piccanti

regione:
uva:

servizio:

Puglia
100% primitivo
18°-20°

A B B I N A M E N T I
Ragù di carne, carne arrosto e 
grigla, selvaggina

regione:
uva:

servizio:

Sardegna
Cannonau, 
Bovale, 
Carignano 
16°-18°

A B B I N A M E N T I
Carni rosse formaggi stagio-
nati tartufo.

regione:
uva:

servizio:

Campania
Aglianico
16°-18°

A B B I N A M E N T I
Carni rosse formaggi 
stagionati.

regione:
uva:

servizio:

Puglia
Primitivo
16°-18°

14%
�’�£���É�¨�•��

15%
�’�£���É�¨�•��

14%
�’�£���É�¨�•��

14%
�’�£���É�¨�•��

Colore���t���.�.�����ð�
�4�Ð�
�.�����Æ���
���+�ð�f�Ð�.�.�ð���R�ð�����­�Æ�Ð�ð
Profumo Profumi di frutta rossa vivaci e persistenti
Sapore Gusto caldo armonioso

Colore Rosso rubino acceso Profumo Complessi di prugna matura, mirto 
e tabacco Sapore Rotondo e strutturato, dotato di un armonico equilibrio 
sintesi di gradevole freschezza e ottima morbidezza.

Colore Rosso rubino intenso
Profumo frutta rossa e spezie
Sapore asciutto, pieno, vivace.

Colore���t���.�.�����ð�
�4�Ð�
�.�����Æ���
���+�ð�f�Ð�.�.�ð���æ�+�­�
�­�4�­
Profumo Intenso di frutti rossi maturi, erbe aromatiche e sottobosco
Sapore Ricco di sapori, asciutto, vellutato e armonico

A B B I N A M E N T I
Arrosti di carne, selvaggina, 
formaggi stagionati, salumi e 
piatti piccanti. Vino per grandi 
occasioni, da meditazione, con 
sigaro o cioccolato fondente

regione:
uva:

servizio:

Puglia
100% Primitivo
18°-20°

I.G.P.15%
�’�£���É�¨�•��

Colore���+���.�.�����ð�
�4�Ð�
�.�����Æ���
���+�ð�f�Ð�.�.�ð���R�ð�����­�Æ�Ð�ð����
Profumo Intenso profumo di spezie,  confetture con note di nocciole tostate. 
Sapore Equilibrata tannicità.

Colore rosso rubino.
Profumo intenso e avvolgente. 
Sapore sentori di bacca di ciliegia e prugna.

regione:
uva:

servizio:

Sicilia
Nero d’Avola
18°-20°

A B B I N A M E N T I
Spaghetti alla norma, 
formaggi freschi e 
di media stagionatura, 
radicchio grigliato.

13%
�’�£���É�¨�•��

I.G.T.

14%
�’�£���É�¨�•��

I.G.T.

Colore�����������+�Ð���ð�
�4�Ð�
�.�����Æ���
���+�ð�f�Ð�.�.�ð���R�ð�����­�Æ�Ð�ð����Profumo  sentori di frutta fresca 
e di ciliegia con note speziate che si fondono con grande equilibrio ed 
eleganza a quelli di vaniglia e dolci dati dal legno Sapore avvolgente, setoso, 
�Æ���
���4�­�
�
�ð�
�ð���	���+�Å�ð�Ì�ð���Ð���e�
�­���Ð���+�ð�Æ�Æ�����Ð���(�Ð�+�.�ð�.�4�Ð�
�4�Ð��

regione:
uva:

servizio:

Lazio
100% Syrah
18°

A B B I N A M E N T I
Aperitivo, Menu di carne

D.O.C. D.O.C.

regione:
uva:

servizio:

Sicilia
Nero d’Avola
16°-18°

A B B I N A M E N T I
formaggi stagionalti, carni 
alla brace, arrosti, carni rosse 
in generale, funghi di bosco e 
piatti di selvaggina.

regione:
uva:

servizio:

Sicilia
Nero d’Avola, Merlot, 
Syrah
16°-18°

A B B I N A M E N T I
Da abbinare con lasagne, pollo 
arrosto, BBQ e tacos “tex-
mex”. Da provare su tonno 
appena scottato.

13%
�’�£���É�¨�•��

14%
�’�£���É�¨�•��

Colore intenso rosso passionale. 
Profumo frutta matura.
Sapore intenso e armonico al gusto.

Colore rosso rubino 
Profumo sentori fruttati di amarena e prugna e note speziate  
di pepe nero Sapore In bocca presenta struttura, freschezza e succosità.
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SIRE  
negroamaro rosato del 
Salento  
cl 75

6,90€

CASTELNUOVO DEL 
GARDA 
bardolino chiaretto doc 
cl 75

3,19€

PERTICAIA  
vino rosato Umbria IGT  
cl 75

6,89€

SANTA CRISTINA  
Giardino Toscana IGT 
Rosé  
cl 75

4,98€

TELLUS  
vino Syrah rosè IGT  
cl 75

6,90€

CHIORRI  
Vento Rosa 
Vino Rosato Umbria IGT 
cl 75

2,69€

TERRE DEGLI ATTONI  
rosato IGT  
cl 75

1,89€

COCCI GRIFONI 
Rosato delle Marche IGT 
cl 75

3,79€

VIPRA  
Umbria Rosé IGT  
cl 75

2,98€

Colore���t���.�­���4�Ð�
�7�Ð���Æ���
���+�ð�f�Ð�.�.�ð���R�ð�R�­�Æ�ð��
Profumo Vino di grande fascino e freschezza
Sapore Al palato piccano i frutti rossi con gli aromi di fragola 
e di ciliegia che si uniscono ad una importante freschezza 
�Æ�ì�Ð���Ì���
�­���Ð�*�7�ð���ð�Å�+�ð�����Ð���ð�+�+�Ð�.�ð�.�4�ð�Å�ð���Ð���(�ð�­�Æ�Ð�R�����Ð�a�a�­

12,0%
�’�£���É�¨�•��

A B B I N A M E N T I
�“�ð�
�����Ì�­�����­���R�Ð�+�.�­�4�ð���ð�4�¾�����.�ð���­�Å�Å�ð�
�­��
molto bene alle zuppe di 
�q�Ð�.�Æ�Ð�����Æ�­�+�
�ð���Å�ð�­�
�Æ�ì�Ð�����(�+�ð�	�ð��
�(�ð�­�4�4�ð�����Ð���­�
�4�ð�(�­�.�4�ð���Ì�Ð�����­���4�+�­�Ì�ð-
�a�ð���
�Ð���7�	�Å�+�­����

regione:
uva: 

servizio:

Umbria
Sagrantino 
�w�­�
�æ�ð���R�Ð�.�Ð
18°- 20°

A B B I N A M E N T I
���­�+�
�ð���Å�ð�­�
�Æ�ì�Ð�����.�­���	���
�Ð���­�å�å�7-
�	�ð�Æ�­�4�������a�7�(�(�Ð���Ì�ð���(�Ð�.�Æ�Ð�����+�ð�.���4�4�ð����
�(�ð�a�a�Ð���Å�ð�­�
�Æ�ì�Ð���Ð���+���.�.�Ð��

regione:
uva:

servizio:

Umbria
Sagrantino
8°- 10°

Colore���t���.�­���ð�
�4�Ð�
�.�������Å�+�ð�����­�
�4�Ð��
Profumo���q�ð�­�Æ�Ð�R�����	�Ð�
�4�Ð���f���+�Ð�­���Ð�����å�+�7�4�4�­�4�������	���+�­���Ð���R�ð�����Ð�4�4�­����
�ð�
�4�Ð�
�.�����Ð���e�
�Ð�����Æ���
�����Ð�æ�æ�Ð�+�����4���Æ�Æ�����Ì�ð���Æ�ð�(�+�ð�­��Sapore Gusto 
�å�+�Ð�.�Æ�������ð�
�4�Ð�
�.�����Ð���	�ð�
�Ð�+�­���Ð�����­�+�	���
�ð�Æ�����å�+�Ð�.�Æ�ì�Ð�a�a�­���Æ�ì�Ð���Ì���
�­��
�Ð�*�7�ð���ð�Å�+�ð�����Ð���ð�+�+�Ð�.�ð�.�4�ð�Å�ð���Ð���(�ð�­�Æ�Ð�R�����Ð�a�a�­

13,5%
�’�£���É�¨�•��

13,0%
�’�£���É�¨�•��

A B B I N A M E N T I
���
�4�ð�(�­�.�4�ð�����Æ�­�+�
�Ð���Å�ð�­�
�Æ�­�� 
�(�Ð�.�Æ�Ð�����(�Ð�.�Æ�Ð���Æ�+�7�Ì�������(�+�ð�	�ð��
�(�ð�­�4�4�ð���Ì�ð���(�Ð�.�Æ�Ð��

regione:
uva:

servizio:

Marche
100% merlot
10°- 12°

Colore���q�Ð�4�­�������Ì�ð���+���.�­�����Å�+�ð�����­�
�4�Ð���Ð�����7�	�ð�
���.������Profumo 
�������
�­�.�����f���+�Ð�­���Ð���Æ���
���.�Ð�
�4���+�ð���Ì�ð���­���Å�ð�Æ���Æ�Æ�­���	�­�4�7�+�­��
�Ð���(�Ð�+�­����Sapore���T���+�Å�ð�Ì�������Ð���Ð�æ�­�
�4�Ð�����R�ð�
���.�����.�Ð�
�a�­��
�Ð�Æ�Æ�Ð�.�.�ð�����(�ð�­�Æ�Ð�R�����	�Ð�
�4�Ð���.�7�����e�������­�Æ�ð�Ì�ð�Æ�������Ì�ð���Å�7���
�­��
�(�Ð�+�.�ð�.�4�Ð�
�a�­��

regione:
uva:

servizio:

Puglia
100% Negroamaro
8°- 10°

Colore���t���.�­���4�Ð�
�7�Ð���Ð���Å�+�ð�����­�
�4�Ð�����Æ���
���+�ð�f���Ð�.�.�ð���(�7�+�(�7�+�Ð�ð��
Profumo���q�+���å�7�	�ð���R�ð�R�­�Æ�ð���(�Ð�+�.�ð�.�4�Ð�
�4�ð���Ì�ð���+���.�	�­�+�ð�
����
�Ð�����­�	�(���
�Ð��Sapore���:�7�.�4�����å�+�Ð�.�Æ�����Ð���ð�
�4�Ð�
�.������
�(�ð�­�Æ�Ð�R�����	�Ð�
�4�Ð���­�Æ�ð�Ì�7�������Ð���Å�Ð�
���Ð�*�7�ð���ð�Å�+�­�4�������Æ���
���.�Ð�
�4���+�ð��
agrumati

12,0%
�’�£���É�¨�•��

I.G.T. I.G.T.I.G.T.

Colore �t���.�­�4�������(���Æ�����ð�
�4�Ð�
�.�����Æ���
���+�ð�f�Ð�.�.�ð���R�ð�����­�Æ�Ð�ð����
Profumo Profumi netti con sentori fruttati con  note 
�­�æ�+�7�	�­�4�Ð���Ð���f���+�Ð�­���ð���Æ���
���.�Ð�
�.�­�a�ð���
�Ð���Ì�ð���+���.�­���+���.�.�­���Ð��
�å�+�­�æ�����­���Ì�ð���Å���.�Æ������Sapore Fragrante e saporito con 
�e�
�­���Ð���Ð�*�7�ð���ð�Å�+�­�4��

regione:
�7�R�­�� 

�.�Ð�+�R�ð�a�ð����

Lazio
Syrah 90% 
aleatico 10%
10°- 12°

A B B I N A M E N T I
���
�4�ð�(�­�.�4�ð���Æ�­�+�
�Ð���Å�ð�­�
�Æ�­����
�(�Ð�.�Æ�Ð�����(�Ð�.�Æ�Ð���Æ�+�7�Ì�������(�+�ð�	�ð��
�(�ð�­�4�4�ð���Ì�ð���(�Ð�.�Æ�Ð��

I.G.T. I.G.T.

12,5%
�’�£���É�¨�•��

A B B I N A M E N T I
�q�Ð�+�å�Ð�4�4�����Æ���	�Ð���­�(�Ð�+�ð�4�ð�R������
�(�+�Ð�-�Ì�ð�
�
�Ð�+�����A�
���4�­�R�����­�����­�Æ�Æ���	-
pagna idealmente gli antipasti: 
�.�­���7�	�ð�����­�
�4�ð�(�­�.�4�ð���Ì�ð���(�Ð�.�Æ�Ð������
�Ì�ð���R�Ð�+�Ì�7�+�Ð��

regione:
uva: 

servizio:

Veneto
�����+�R�ð�
�­���“�Ð�+���
�Ð�.�Ð�� 
�t���
�Ì�ð�
�Ð�����­�����T�����ð�
�­�+�­
10°- 12°

11,5%
�’�£���É�¨�•��

D.O.C.

Colore���+���.�­���Æ���+�­���������4�Ð�
�Ì�Ð�
�4�Ð���­�����R�Ð�+�	�ð�æ���ð�����Æ�ì�ð�­�+����
Profumo���å�+�Ð�.�Æ�����Ð���å�+�­�æ�+�­�
�4�Ð��
Sapore���	���+�Å�ð�Ì�����Ð�Ì���­�+�	���
�ð�Æ����

A B B I N A M E N T I
���­�+�
�Ð���Å�ð�­�
�Æ�­�� 
�(�Ð�.�Æ�Ð�����(�Ð�.�Æ�Ð���Æ�+�7�Ì�������(�ð�­�4�4�ð��
�Ì�ð���(�Ð�.�Æ�Ð��

regione:
uva: 

servizio:

Umbria
�	�Ð�+�����4�����.�­�
�æ�ð���R�Ð�.�Ð����
montepulciano
10°- 12°

13,0%
�’�£���É�¨�•��

Colore���t���.�­�4�����.�­���	���
�Ð��
Profumo���w�(�ð�Æ�Æ�­�
�����
���4�Ð���å�+�7�4�4�­�4�Ð���Ð���f�����+�Ð�­���ð���Æ�ì�Ð���+�ð�Æ���+�Ì�­�
�����ð��
�(���	�(�Ð���	�����+���.�­�������Ð���å�+�­�æ�����ð�
�Ð���Ì�ð���Å���.�Æ���������­���	�Ð���­���	�­�4�7�+�­���Ð�����­���+���.�­���Æ�­�
�ð�
�­����
Sapore���T���+�Å�ð�Ì�������Ð�*�7�ð���ð�Å�+�­�4�������Æ���
���7�
�­���Å�7���
�­���å�+�Ð�.�Æ�ì�Ð�a�a�­���Ð���7�
���e�
�­���Ð���.�­�(�ð�Ì����

12,0%
�’�£���É�¨�•��

A B B I N A M E N T I
���
�4�ð�(�­�.�4�ð���Ð���(�+�ð�	�ð���Ì�ð���(�Ð�.�Æ�Ð��
�­�(�Ð�+�ð�4�ð�R�ð�����å���+�	�­�æ�æ�ð���å�+�Ð�.�Æ�ì�ð��

regione:
servizio:

Toscana
10°-12°

I.G.T. I.G.T.

Colore�����t���.�­���­�
�4�ð�Æ�������4�Ð�
�7�Ð�����Æ�­�+�­�4�4�Ð�+�ð�.�4�ð�Æ������Profumo presenta ricco di note 
�f���+�Ð�­���ð���Ð���å�+�7�4�4�­�4�Ð�����ð�
���(�­�+�4�ð�Æ�����­�+�Ð���+���.�­�����Æ�ð���ð�Ð�æ�ð�­���Ð���	�Ð�����æ�+�­�
�������T�����4�����(�ð�­�Æ�Ð�R�����Ð��
�­�����
�­�.�������Ì�Ð���ð�Æ�­�4�����Ð���ð�
�4�Ð�
�.�����­�����4�Ð�	�(�����.�4�Ð�.�.����Sapore���€�
���R�ð�
�����æ�ð���R�­�
�Ð�����å�+�Ð�.�Æ�����Ð��
�(�7���ð�4�������Z�4�4�ð�	�������8�Ð�*�7�ð���ð�Å�+�ð�����4�+�­�����­���	�ð�
�Ð�+�­���ð�4�¾���Ð�����­���.�­�(�ð�Ì�ð�4�¾���æ�7�.�4�­�4�ð�R�­�������8�­���Æ�������Ð�����­��
�(�Ð�+�Æ�Ð�a�ð���
�Ð���­�Æ�ð�Ì�­��

A B B I N A M E N T I
�€�
���R�ð�
�����Ð�.�4�+�Ð�	�­�	�Ð�
�4�Ð���R�Ð�+�.�­�4�ð���Ð����
���4�4�ð�	�����Æ���	�Ð���­�(�Ð�+�ð�4�ð�R�����Æ���
���­�(�(�Ð�4�ð�a�Ð�+����
ma anche con piatti a base di frutti di 
�	�­�+�Ð�����O�­���(�ð�­�Æ�Ð�R�����Ð���(�Ð�+�Æ�Ð�a�ð���
�Ð���­�Æ�ð�Ì�­��������
rende particolarmente adatto a salumi e 
prosciutti grassi

regione:
servizio:

Umbria
10°- 12°

I.G.T.
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VITEVIS 
Garganega Glera 
frizzante 
litri 24

39,90€

BELISARIO  
Verdicchio di Matelica 
DOC  
litri 3

6,98€

CONCA DORATA 
vino  
bianco 
litri 5

7,29€

VECCHIA CANTINA 
Toscana rosso IGT 
litri 10 

14,90€

VECCHIA CANTINA 
Toscana bianco IGT 
litri 10

14,90€

SASSOTAGLIATO  
Bianco umbria IGT Bag 
in box  
litri 3

5,90€

SASSOTAGLIATO  
rosso umbria igt bag 
in box  
litri 3

5,90€

Colore Giallo paglierino tenue. 
Profumo Vino dal profumo elegante, rimanda alla fragranza 
della crosta di pane e la freschezza della mela verde.
Sapore Al palato si presenta asciutto e sapido. Con lunghi e 
persistenti ritorni ammandorlati.

11%
�’�£���É�¨�•��

AGGANCIO SPINA 

UNIVERSALE

A B B I N A M E N T I
Ottimo con verdure al vapore, 
paté di fegato. Ottimo anche 
con l’anguilla e i frutti di mare. 
Da provare con la torta di 
nocciole o pesche.

regione:
uva:

servizio:

Veneto
Glera
16°-18°



LA CAUDRINA  
Moscato d'Asti  
cl 75

7,69€

LE FRONDE  
Moscato Fontanafredda  
cl 75

5,49€

CASANO 
Zibibbo Liquoroso  
cl 50

3,29€

LUNGAROTTI 
Vino Dulcis 
cl 75

5,69€

PELLEGRINO  
Moscato di Pantelleria 
DOC 
cl 50

4,20€

A B B I N A M E N T I
Gradevolissimo nel fuori pasto, 
è l’ideale compagno di molti 
tipi di dolci, soprattutto di 
�*�7�Ð�����ð���­���.�­�(���+�Ð���e�
�Ð���Ð���Ì�Ð���ð�Æ�­�4����

regione:
uva:

servizio:

Piemonte
Moscato
10°

D.O.C.G.

Colore���æ�ð�­���������Æ�ì�ð�­�+�����Æ���
���7�
�­���4�+�­�.�(�­�+�Ð�
�a�­���Ð���Ð�R�­�4�­��
Profumo���Ì�ð���å�+�7�4�4�­���æ�ð�­�����­���	�­�4�7�+�­��
Sapore���å�+�Ð�.�Æ�����Ð���å�+�7�4�4�­�4�������Å�Ð�
���Å�ð���­�
�Æ�ð�­�4�����e�
�����­�����e�
�­���Ð�����7�
�æ�����Ð���	���+�Å�ð�Ì����

12,0%
�’�£���É�¨�•��

A B B I N A M E N T I
Primi delicati con funghi
�����R�Ð�+�Ì�7�+�Ð�����+�ð�.���4�4�ð��
�Z�4�4�ð�	�����­�
�Æ�ì�Ð���Æ���
���ð�����(�Ð�.�Æ�Ð��
formaggi stagionati

regione:
uva:

servizio:

Piemonte
100% Arneis
6°- 8°

D.O.C.
12,5%
�’�£���É�¨�•��

A B B I N A M E N T I
Dolci secchi, al cucchiaio 
e crostate; anche foie gras, 
formaggi a pasta molle, 
�æ���+�æ���
�a�����­���Ð���t���*�7�Ð�å���+�4��

regione:
uva: 

servizio:

Umbria
Trebbiano  
e altre varietà
10°- 12°

12,0%
�’�£���É�¨�•��

�#���Z�������:��

A B B I N A M E N T I
Gradevolissimo nel fuori pasto, 
è l’ideale compagno di molti 
tipi di dolci, soprattutto di 
�*�7�Ð�����ð���­���.�­�(���+�Ð���e�
�Ð���Ð���Ì�Ð���ð�Æ�­�4����

regione:
uva:

servizio:

Sicilia
Moscato
10°

D.O.C.
12,0%
�’�£���É�¨�•��

A B B I N A M E N T I
Dolci tipici della tradizione 
siciliana come cannoli, 
�(�­�.�4�Ð���Ì�ð���	�­�
�Ì���+���­���Ð���Æ�­�.�.�­�4�­����
Dessert o gelati a base di 
pistacchio o con creme di 
�+�ð�Æ���4�4�­����

regione:
uva:

servizio:

Sicilia
Zibibbo
10°- 12°

I.G.T.12,0%
�’�£���É�¨�•��


